
! ! ! ! !"座以上的中型饭店上菜时要配公
筷公匙，学校、托幼机构食堂要请家长监
督把关，企事业单位食堂要请职工监督
把关……

记者昨天从闵行区市场监督管理局获
悉，为了建设“市民满意的食品安全城区”，
今年闵行区推出一系列举措保障“舌尖上
的安全”。

闵行区市场监督管理局副局长李黎军
介绍，#$%!年闵行保障食品安全的任务中
有几大亮点，其中包括建设智能化的食品
药品监控指挥中心、建设全市一流的区域
食品药品安全检验检测中心，建设“放心餐
厅”“放心食堂”，建设“守信超市”和“标准

化菜市场”。
将辖区内食品药品生产经营单位的许

可备案、监督检查、监督抽验、稽查执法信
息并在区域地理位置信息上标点，集成企
业实时监控信息、溯源信息、废弃油脂处置
信息等，对接其他相关部门监管信息。李黎
军举了个例子，一个餐饮单位的上个月废
弃油脂是 #"公斤，这个月只有 %$公斤，是
什么原因引起的，是不是偷偷卖地沟油，管
理部门就可以介入调查。通过“一张电子
网”实现“一键监管”。

闵行的食品安全检测一直在全市领
先。现在闵行区 &大批发市场、'(家菜市场
全部配有食品检测室，市民如果对买到的

食品不放心，还可以就近到街镇监管所检
测，检测是免费的。

今年闵行区的连锁餐饮企业及中型以
上的公共餐饮服务单位全都要开展市民
“放心餐厅”“明厨亮灶”工程建设；各级各
类学校（含托幼机构）食堂将全面开展学生
及家长“放心食堂”建设；在企事业单位食
堂全面开展“职工放心食堂”建设；在餐饮
企业倡导“光盘行动”和使用公筷、公匙等
公用餐具。

从昨天开始到 &月 #$日，闵行开展为
期一个月的专项执法检查行动，检查范围
包括食品生产企业、超市卖场、集（农）贸市
场、批发市场、集体用餐配送单位、中央厨
房、中型及以上饭店、学校食堂、"$$人以上
企事业机关食堂，此外还有网络食品交易
第三方平台。 本报记者 鲁哲
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联合执法 组合出拳 不留盲区
各区市场监管部门在行动

! ! ! !在浦东新区板泉路上，一排餐饮企业颇有
声势，在附近小有名气。但当执法人员进入一家
看上去规模不小的饭店后，却发现店堂内没有
张贴营业执照、食品经营许可证，询问了饭店的
服务人员，也给不出明确答复。为此，执法人员
做了现场笔录，并要求饭店经营者接到通知后
到相关部门核实相关情况，包括饭店经营状况、
证照情况、主体资格是否符合餐饮企业要求等。
在另一家饭店，一进店堂就看到各式海鲜，

饭店有两层楼面，但同样没有挂出证照。市场监
管局有关负责人表示，根据条例，未经许可从事
餐饮活动的企业，经核实后，将发出责令整改通
知书，拒不整改的将给予处罚。经营额不足 %万
元的，将给予 "到 %$万元的罚款；超过 %万元
的，则按照经营额的 "到 %$倍处罚。

据初步统计，新《条例》实施首日的无证餐
饮食品安全专项整治行动，浦东新区共出动行
政执法人员 )!&人次，检查 #$*!户次，责令改
正 !%$户次、取缔 ($户次、立案 *)起、共没收
问题食品约 !"公斤，取得了阶段性成果，形成
了对食品安全违法行为的高压严打态势。
下一步，浦东新区将依据区委区政府审议

通过的《浦东新区行动方案》，逐项对照 '"项评
价指标，细化分解工作任务、强化落实企业主体
责任，增强部门监管责任、解决食品安全突出问
题，落实地方政府属地责任、完善体制机制，引导
加强业界自治、加强社会监督等，全方位落实《条
例》各项规定，保障人民群众“舌尖上的安全”。

本报记者 宋宁华

! ! ! !昨天早上 )时，徐汇区市场监管局抽
调全局 %(名精兵强将，在枫林街道的牵头
下，会同公安、城管等部门 %)$余人对双峰
路无证照餐饮开展了集中整治。通过采取
拆除店招、查封场所等措施，!家无证照食
品经营户全部关停。区市场监管局负责人
表示，根据新《条例》，将对小型餐饮服务提
供者采取临时备案纳管方式，形成供街镇
操作参考的“正面清单”，以及供监管部门
和企业警戒的“负面清单”，划定“不可触碰
的底线”。且备案最多不超过 *年，若无法
转化为合法经营，必须退出。

昨天临近中午时分，执法人员在宜山
路光启城外随机对前来送餐或领取外送食
品的送餐员抽查。除要求送餐员具有健康
证明外，也当场检测配送箱包内的温度是

否达标。区市场监管局执法人员告诉记者，
对于餐饮企业要核查是否入驻网络订餐平
台，如果入驻，要核查该单位是否在平台公
示了相关证照、从业人员健康证明、食品安
全量化分级管理信息，平台公示的地址是
否和许可证地址相符，以及是否使用符合
食品安全标准的餐具、饮具、容器和包装材
料。针对配送人员则重点检查配送箱包是
否定期清洁消毒、是否符合食品安全所需
的温度要求，“从配送人员处，我们了解配
餐单位的名称和地址，随后利用移动监管
设备当场比对企业综合监管系统的信息，
有效提高了问题发现率。”

在对家乐福超市的检查过程中，记者
发现超市在食品区上方新安装了两个显示
屏，镜头所向正是超市内部食品生产区域。

区市场监管局相关负责人告诉记者，在以
往对餐饮企业要求明厨亮灶的基础上，今
年徐汇区要求各大卖场也要执行同样的标
准，并且今后将联网。市民可通过手机 +,,

“食安心”，下载后随时随地观看食品生产
环节的直播视频，将发现的食品安全问题
举报、投诉给监管部门。昨天检查中，执法
人员发现超市中有部分散装食品没有将产
地、生产单位等信息贴在醒目位置，对其提
出了整改意见。

此次《条例》将私房菜也纳入到管理范
畴。区市场监管局将对网红小餐饮、私房
菜、网红食品等网络食品经营新业态，建立
网络食品交易第三方平台备案制度、细化
网络食品经营者许可和信息公示制度、明
确网络食品交易第三方平台提供者的管理
责任等。
通讯员 姚丽敏 本报记者 袁 玮

实习生 施昱辰
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检查无死角
下午 #时，市食药监局执法

人员来到西郊百联，随机选取“伊
秀寿司”突击检查。当索要在岗员
工的健康证时，店员有些慌了手
脚，称“没带在身边”。执法队员当
即用健康证网上平台查询身份证
号，发现一名员工的健康证早已
于 %月过期。执法人员当即责令
其暂停上岗，并发送责令改正通
知书。“舞の泽”日料店里，执法人
员用仪器检查号称洗涤干净的碗
筷，发现直接入口的器皿涉嫌细
菌超标。

在世纪联华超市的熟食区，
执法人员也发现了问题。一家烤
鸭摊的售货员，正在开放空间里
对鸭肉改刀加工。“熟食的分切加
工应在专间里操作，他们却在销售
区域里操作，不符合现制现售的
加工环境要求，我们已责令其停止
销售、自行销毁。”执法人员表示。

此外，一个装着童子鸡、鸭边
腿等冰鲜食品的冰柜，实测温度
最高竟达 !-)!，且冰柜也没有温
度显示，不符合食品贮藏、销售的
温度要求。

执法不留情
“史上最严”的食安条例，究

竟如何落地？对此，上海市食药监
局副局长张准民表示：“‘史上最
严’条例让市民拍手叫好，但最终
要体现在‘史上最严’的执法上，
否则将会很空洞。”一方面，经营
者的主体责任意识必须加强，另
一方面，监管部门也要从严监管、
从严执法。按照新《条例》，网络订
餐第三方平台有责任管理好订餐
的配送过程，对于市民反映的订
餐不安全因素，平台应该受理并
妥善处理。

记者获悉，昨天全市各级层
面开展的“飞行检查”，无论是超
市、餐饮店，还是网络订餐平台，
仍存在一些问题。张准民表示，监
管部门将责令发现问题的店家加
强整改，如果确实存在违法的，要
进行立案查处。构成犯罪的，必须
依法追究其刑事责任，干扰执法
的还将移送公安，加强“行刑衔
接”。下一步，监管部门还会针对
市民最关注、反映最强烈的问题，
加大执法检查力度。

本报记者 金旻矣

!史上最严"食安条例实施首日#记者直击现场执法$$$

没健康证？停工 没操作间？停售
查证照，查温控，查原料，查消毒!!昨天，是被称为“史上

最严”的《上海市食品安全条例》（以下简称《条例》）实施首日，
市食品药品监督管理局和各区市场监管局，分多路对沪上食品
生产、流通、餐饮服务环节及网络订餐平台提供者等开展了“飞
行检查”。记者跟随执法人员出击，亲历“史上最严”执法。

除市食药监执法总
队外，昨天全市16个区的
市场监管局，也分多路针对《条
例》实施进行了飞行检查。检查重
点大多聚焦于《条例》关注的无证摊
贩、网络食品经营、外卖小哥健康
证、外卖送餐箱的温控和卫生状况
等。本报记者随同多个区市场监
管局的执法人员，随机检查
了部分餐饮企业。

浦东

大卖场也要明厨亮灶

超75家饭店配公筷

徐汇

闵行

责令改正710户次


