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当人们对月饼包装的审视，还停留在视觉美感阶段，新
雅粤菜馆又领先一步，想到了更多。

如何保证月饼包装的安全性、实用性，早已成为新雅人
考虑的命题。这个命题在他们心里，和如何确保月饼原料的
安全、营养，如何确保月饼口感的醇厚、细腻，如何确保月饼
提货的方便顺畅，一样的重要。

新雅默默承受着由此而带来的自我加压———设计要大
气，内衬要服帖，选料要健康，规格要适度……凡此种种，无
一不让人敬重和叹服。

老字号的魅力和社会责任感，由此彰显；新雅月饼的高
品质，更由此可窥一斑。
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一位画家曾对我说：新雅月饼的包装盒体现了海派文化精神———兼容并
蓄，既热衷于传统又善于创新。我把他的话讲给了随访团的成员听，大家说，他
说得真好，我们觉得就是这么回事。

因为这种一致的认可性，使得原本以为可能比较枯燥的对新雅月饼包装环
节的走访工作，变得热情洋溢起来。以至于，随访团成员在上海星致辰包装印务
有限公司呆了 !个多小时，还意犹未尽。

上海星致辰包装印务有限公司总经理顾秀珍告诉我们，他们与新雅的合作
已经持续了好多年。“新雅作为一家老字号企业，多年的积淀已经形成了风格鲜
明的企业文化，而这个文化恰恰与海派文化不谋而合。新雅要求我们将企业文
化恰如其分地展现出来，风格上既要含蓄又要充满张力，视觉效果要大气唯美，
规格上要适度而不繁琐。说实话，我们在设计这行做了多年，接触了不少大企
业，但像新雅这样有思想的企业并不多见。”

顾总坦言，新雅对设计稿要求非常严，简直就是把包装设计当做艺术创作
来做。“新雅还有一个特色，永远充满了创新的动力。这一点，吃过他们月饼的人
就能体会到。做新雅的设计稿，让我们头疼，更让我们兴奋。”

让随访团成员津津乐道的，还有新雅对包装内在细节的人性化要求———新
雅月饼盒的内衬必须与月饼大小达到完美的统一，顾客拎在手里走路时，月饼
不能随之摆动，这样，月饼才能保证完美的外观；月饼盒是左边朝右开还是右
边朝左开都有讲究，标准是“使用起来顺手、舒服”；月饼盒的大小既要考虑视
觉效果，又必须符合国家对于包装容积率的尺度要求……“新雅人真有心，真
肯用心，月饼的包装和日本食品的包装有得一拼了！”很多人一边看一边由衷
地如是说。
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先说一个故事，说故事的，是随访团的成员张先生。
他说，上个月他和朋友去加拿大玩，一路上常常会看到这样一句标语———

您的食物安全吗？先看看包装是否合格吧！当地的朋友说，这是加拿大联邦食品
检验局在提醒消费者。“人家对食品安全考究的程度，已经从原料上升到了包
装！”张先生说。

正因为如此，当张先生从媒体上得知“好月饼这样出炉———新雅月饼全程
行”的第二站是月饼包装环节的时候，坚决报名要求前往。“我们上海也有这样
严格要求的企业，我一定要去看看，提升一下对食品安全的信心。”

在上海松盛塑料有限公司，总经理顾伟芬告诉我们：“和新雅合作，既开心
又有压力，因为新雅有一个要求，一定要用好的、非常安全的材质，这也迫使我
们不断研究，不断发展。”顾伟芬拿塑料内衬举例子。她说，有的企业只要求塑料
内衬看起来好看，不容易破损就可以了，而新雅却不是这样。“新雅总经理陈耀
良总是反复强调，塑料内衬是紧贴月饼的，外观重要，健康安全更重要。它既要
能保护月饼，更要安全健康。抗氧率是多少？抗冲击的机械强度怎么样？各项健
康指标是多少？都是新雅人关心的问题。”

在松盛塑料有限公司，随访团一行还对新雅月饼使用的塑料薄膜产生了浓
厚的兴趣。据悉，新雅使用的薄膜是从日本全进口的，它的阻隔性特别高，能大
大降低氧气的透过量，达到非常优秀的保香、保鲜效果，安全性还是世界一流
的，达到了医疗的标准。
接着，去的是杭州星晨印务有限公司。新雅月饼的外包装纸盒，都在那里

制作。
所有的工人，都穿着白大褂，戴着口罩，手上还套着雪白的手套。董事长

张保华告诉我们，全国范围的绿色印刷企业刚刚开评，他们企业就被推荐为
第一批待评名单。“纸张、油墨、胶水都必须绿色环保，连工厂使用的灯具都必
须是环保级别的才行。”大家拿起刚刚印好的新雅月饼包装盒，凑在鼻子前闻
一闻，一点异味也没有。市场营销部经理段江潮说，油墨是大豆油，胶水是可
食用级的。
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可以肯定的是，新雅粤菜馆对合作者是信任的。这种信任建立在长期磨合
和不断考察的基础上，但是，新雅从来没有忽视过企业二度检验监督这一环节。
这是一种自我加压，只有具备社会责任心和强大运营能力的大企业才做

得到。
据悉，新雅设立了专门的检测中心，对月饼包装膜的各项指标实行 "##$的

检测，确保各项指标合格。新雅还对月饼包装盒实行抽检，检测标准有纸张、油
墨、胶水、外观、味道、烫印效果、压痕情况等林林总总近百项内容。新雅每次新
进一批包装盒，都会抽出部分后将其放在一个封闭的环境里 %&小时，然后检测
空气质量，以确保盒子的品质。

在新雅人看来，食品原料的安全固然重要，但是，食品包装不安全，食品安
全也难以真正实现。“月饼的礼品属性已经得到大众的认可，它的包装因此也变
得更加重要。但是就目前的现状而言，消费者买月饼选包装，最关注还是好看不
好看，气派不气派。这当然很重要，但更重要的是包装安全性。作为老字号企业，
新雅有义务也有能力多想一点，多做一点，为食品安全多加一把锁，这也是企业
社会责任的体现。”新雅粤菜馆总经理陈耀良的这番话，让我们领悟到了新雅粤
菜馆在市场大潮中激流勇进 '#年，历久弥新的原因。
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玫瑰细沙! 如果非要给新雅月饼
选一个“领军人物”的话，那肯定非玫
瑰细沙莫属了。玫瑰细沙本来就是广
式月饼的代表，而新雅又融入了海派
特色，更适合上海人口味，每年都高
居销量榜首。新雅选用海门大红袍
赤豆为原料，凭借一流的铲蓉技术
自铲豆沙，成品乌黑锃亮、细腻滑
爽。在辅料的调配上，新雅创制了独门
秘笈，既秉承传统又实现了改良，使得
豆沙入口更加湿润，甜度适中，回味久
远，迎合了现代人低糖低脂的健康饮
食理念。

上等五仁! 不少人感叹现在的上
等五仁不如以前的好吃，如果你也有
这种感觉，真的应该马上去尝尝新雅
的上等五仁。其实，上等五仁好不好
吃，关键在于果仁的选择和比例。新雅
选用瓜仁、榄仁、杏仁、芝麻仁、核桃仁
五种上等果仁，果仁的总量要占到馅

料总量的 %($以上，而且各种果仁分
别放多少也有严格的讲究，为的就是
追求口感的卓越。很多人尝了新雅的
上等五仁之后，都会由衷地感慨：好味
道一如既往！

奶油椰蓉! 要看哪家的广式月饼
做得好，也许比一比奶油椰蓉月饼的
味道就可以了，它更能体现广式月饼选
料精良、精工细作的特点，也最能体现
生产者的技术水平。新雅粤菜馆做奶油
椰蓉月饼可讲究了！先说原料吧，一定
要选海南岛未经榨制的优质椰丝。再
说技法，多数企业都是椰丝生拌，而新
雅却改为加炼乳热炒，炒椰丝的锅还
不能用含铁质的炒锅，只能用新雅特
制的紫铜锅炒，这样炒制出来的椰丝
才能雪白莹润、椰香浓郁。奶油椰蓉月
饼别说吃，闻闻都觉得沁人心脾。

蛋黄莲蓉! 很多上海人特别爱吃
蛋黄莲蓉，新雅选用磨皮纯正莲子为
原料做馅心，使得莲蓉带有一股天然
的清香，舌尖的感觉无比爽滑。至于蛋
黄，必须绿色营养，色泽纯正，出油均
匀，做出成品后既不能太硬也不能散
软。月饼的香甜、细腻配上蛋黄鲜美的
滋味，更觉回味无穷。

新雅散装月饼已全面上市，盒装
月饼全面接受预订中。

好月饼吃了会上瘾
———新雅粤菜馆特色散装月饼推荐
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