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! ! 春节将至，不管是领导
要求，还是自己需要，借着节
日机会宴请客户已成为职场
中的“家常便饭”。请客本就
是学问，工作宴请那可更有
技术含量了。这里教您几招，
保证受用：
金色技巧 #"""#看人下菜$

操作核心!"洋人吃土

菜#土人吃洋菜$

一年吃惯了西式大餐，
洋派惯了的客户，那你请他
吃点儿传统有特色的菜才有
新意；而对于较少出外用餐、
吃惯家常菜的人，你不妨选
一些够气派够洋气的地方请
客更显诚意。换位思考工作
佳、错位请客效果好嘛。
金色技巧 !%""&打好埋伏$

操作核心!"以客为尊#

提前预约$

春节前后，大家公事私
事都较多，抽时间吃饭也不
容易。无论是以公司名义组
织的郑重宴请，还是以个人
名义组织的小规模聚会，都
需要提前 ! 到 " 天告知，好
让双方都有时间准备准备。
金色技巧 $%%%&摆正位置$

操作核心!"与人方便#

自己方便$

春节前后人多、车多。所
以你请客的地点，离客户的
公司或住所是远还是近？有
没有足够车位？停车是否方
便等，都需要考虑好。请客是
为了热络感情，可不能让客

户因为出门吃饭而心里添
“堵”啊。
金色技巧 "%%%&营养又适度$

操作核心!"酒要养人#

话要到位$

工作宴请可是个力气
活。因为除了吃饭，该喝的酒
要喝，该说的话要说。无论喝
酒还是聊天，餐桌上都要讲
个营养和适度。不“营养”的
对话乏味，不“适度”的酒伤
身。这时，不妨来一瓶口感香
醇的金色年华，不仅滋养丰
富，度数也适中。大家提箸举
杯、谈笑风生间，开心又到
位，预祝新一年的合作顺风
顺水。
%金色年华酒精度!!"#$%&'(&

! ! ! !大宁国际茶城位于上海闸北区交通枢纽
和商业中心，大门正对着共和新路、洛川中路
和老沪太路金三角口。著名休闲绿化地、建有
辛亥革命元勋宋教仁陵墓的闸北公园，即和
大宁国际茶城隔共和新路相望，热门繁华的
大宁商业区也只隔着一条马路。茶城建筑面
积 #万平方米，有四层主楼和配套仓储，停车
场、餐厅、商务办公楼一应俱全。主楼一至三
层为茶叶专业市场，现入驻 $%%多家商户，分
别经营全国各地名特优茶叶、品牌茶具、高档
茶工艺品。四楼为商务办公区，辟有茶艺馆、
茶叶审评室、质量检测室、书法展览厅和茶文
化历史博览走廊，以及屋顶花园。

“六大中心”服务全面
茶城具有强大的集聚和辐射功能，目前

已形成并进一步建设打造六大服务中心。
交易中心———茶城不仅供应全国各地的

茶叶，而且还有英国&印度&斯里兰卡&日本等
国的茶叶，可通过柜台交易、网上交易和拍卖
形式成交。
采购中心———茶城采购人员经常深入各

茶叶产地区采购，同时吸引国内外茶叶经销
商到“茶城”采购。
服务中心———茶城专门配有各种茶叶检

测设备，并聘请一批茶叶专家，为进场的茶叶
测定各种指标数据和等级。

推广中心———随着品牌时代的到来，各
类茶叶品牌纷纷走向市场。茶城将构筑品牌
平台，为各种茶叶品牌进行推介。
物流中心———茶城专设保鲜仓库，目前

已有 '%%%平方米，今后可达 (%%%平方米，将
与其他物流公司合作，有专业队伍负责运输。

茶文化交流中心———茶城有开阔的展厅
和多间茶艺室，成为 !$)天永不落幕的茶文
化交流平台。

打造品牌 提升品质
让消费者喝上品牌茶&放心茶&健康茶是

上海大宁国际茶城经营理念。茶城一流硬件
加上现代化管理系统，为全国各地名&特优茶
叶进驻茶城营销创造有利条件。现进驻茶城
经营户名牌茶叶&茶具占总数 )%*以上。茶城
在总体设计上，注意凸显茶文化内涵，茶叶&

茶具&书画&古乐器&雕刻&茶艺表演融为一体。
茶城在茶文化兴市策略实施基础上，正着力
拓宽茶文化与都市旅游相结合的新思路，让
沪上和各地宾客近悦远来，在大宁茶城品茗
赏珍，购买您最喜欢的茶品！ 阮鉴祥

! ! ! 明《吴门表隐》有：“谢家
糖，俗称粽子糖，在洙泗巷口，
明末谢云山创始。”清，同治九
年，苏州采芝斋第一代店主金
荫芝，在观前街 "'号门口摆
摊，恢复生产谢家糖、粽子糖，
并在此基础上发展出了苏式
糖果。清，光绪十年，苏州采芝
斋糖果店在观前街 "'号正式
开业，专营糖果、炒货、蜜饯等
苏帮食品。各类糖果均佐以瓜
仁、松仁、桃仁、学生仁、芝麻
仁、南枣、桂圆等珍贵并富有
药理作用的果品、果料为辅
料，产品讲究营养，精工细作，
色香味形均有独特之处。苏州
采芝斋生产的糖果，品质繁

多，门类齐全，已成为我国糖
果行业的魁首而闻名于世，至
今企业档案保存着 +'% 多种
产品的配方、工艺资料。苏式
糖果的主要特点是选料讲究、
工艺独特、食用安全、营养丰
富，以其工艺特性大致可分
为：脆性糖类、软性糖类、砂性
糖类、特性糖类等四种。
苏式糖果营养丰富，且风

味独特。脆性糖类，色泽金黄，
造型美观，透明坚实，松脆香
甜，晶莹夺目，鲜肥适口，齿嚼
食用更为可口。软性糖类，色
泽鲜艳，透明度高，食不粘牙，
肥润柔软、余香绕口。砂性糖
类，色彩洁白，颗粒大小均匀，
互不粘连，保持原有果料状，
口味清香甜美，肥而不腻，风
味隽永，表面略带光亮。特性
糖类，色泽鲜艳，入口香味浓
郁，甜糯肥香。采芝斋苏式糖
果，选料讲究，采用天然植物
果脯料，据《本草纲目》记载，
它所使用的果脯是药食同源
的食品。并且，在生产中不采
用化学合成的添加剂，工艺独
特，食用安全可靠。

例如苏州采芝斋生产的
苏式糖果与西式糖果的制作
工艺有着本质的区别，采芝斋
的脆性类苏式糖果是在熬煮
过程中自然形成金黄色泽和
焦糖香味，不需要添加任何色
素和香料。只采用常压熬糖的
制作工艺，熬煮后的糖浆流动
性大，透明度高，可以与加入
的果料融合一体，均匀分布，
透明地呈现所用的果料。

老品牌焕发新光彩
———“龙门牌”大西洋章鱼、墨鱼刺身首次亮相上海

! ! ! !随着国内经济的快速发展以及人们生活水
平的日益提高，上海水产（集团）总公司所属的上
海蒂尔远洋渔业有限公司今年将捕自西非大西
洋摩洛哥海域的章鱼、墨鱼等头足类产品运回国
内，并首次加工成“龙门牌”高端系列刺身产品投
放上海等国内市场。

为了保证产品质量，上海蒂尔公司在将原料
运回国内后，不惜重金完全按照国际生鱼片加工
标准加工。既保证每一条原料鱼都是通过自然解
冻而非浸水解冻，而且各个清洗环节均用纯净水
进行清洗。最为关键的是，为保证产品的原有品
质，在整个加工过程中绝不添加任何添加剂。

上海蒂尔公司推出的“龙门牌”高端头足类
刺身系列有章鱼、墨鱼生食片、生食条、章鱼段、墨
鱼丝、墨鱼板等多个品种。目前，该系列产品已在家
乐福等超市柜台上市销售。同时，上海蒂尔公司还
推出了多款产品保鲜礼盒，以供消费者选购。

礼盒包装 %套餐%%%#&&&元'份

序号 品名 数量 备注

! + 墨鱼切片 '盒 +$%,-盒

! . 墨鱼板 '枚 $%%/(%%,

! 0 章鱼切片 '盒 +$%,-盒

! ) 章鱼段 +包 )%%,-包

$ 调料 +套

' 墨鱼生食条 '盒 +$%,-盒

礼盒包装(套餐%%%)&&元'份

序号 品名 数量 备注

! + 墨鱼切片 '盒 +$%,-盒

! . 墨鱼板 +枚 .%%10%%,

! 0 章鱼切片 '盒 +$%,-盒

! ) 墨鱼丝 +包 )%%,-包

$ 调料 +套

' 墨鱼生食条 '盒 +$%,-盒

礼盒包装2套餐%%%*&&元'份

序号 品名 数量 备注

! + 墨鱼切片 '盒 +$%,-盒

! . 章鱼切片 '盒 +$%,-盒

# 黑鱼头 +包 )%%,-包

) 调料 +套

' 墨鱼生食条 '盒 +$%,-盒

上海蒂尔远洋渔业有限公司

地址!上海市共青路 "$&号

联系电话!&!#+*,*)-&#,
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苏州采芝斋糖果产品介绍
换换好水
过新年

上海大宁国际茶城
掠影

四大功能九大系统全新水机上市

! ! ! !越来越多的
人已经认识到长
期饮用纯净水对
人体健康不是很
均衡。虽然政府
大力改造管道保
护水资源，但管
道老化和水箱用
水会造成杂质及
重金属超标，水
保鲜氯气超标，
诸多原因造成直
饮水不达标。为改善市民的饮用水健康，本报活动部携
手上海纳福生物科技发展有限公司提供最新一款能量
活化水机，它是目前市场上最高级别的家庭能量水处
理设备。该产品具有四大特点：净化、矿化、活化、磁化。
九大系统：+、高品质 33纤维过滤棉芯；'、美国原装纳
米 456（铜锌合金7精密活性炭滤芯）；!、离子交换树
脂滤芯；0、麦饭石滤芯；)、负离子滤芯；$、89:负电位
高能量滤芯；"、;6中空纤维超滤膜；(、专用载银微晶
炭；<、强力磁化系统。
本产品原价为 '<(%元，现特惠价为 ')%%元。凡符

合以下任何一条即可享受补贴价=

《新民晚报》读者俱乐部会员；
曾订阅过《新民晚报》三年的读者；
凡年满 $%周岁的读者。
温馨提示：原使用纳福生物水机的客户，购买此款

水机均可享受以旧换新价 +%%%元。
《新民晚报》活动专刊部
上海纳福生物科技发展有限公司
公司地址：曹杨路 +')(弄 .$号
订购热线：%'+1$'+%)<<<、+)%%'+$$$"(

! 热线电话!&,#!+*.!.*#-)'*,!!$$))

! 网购!/012$")&!&#&34516513718

! 地址!苏州市观前街 -#号


