
! ! ! !七八两月，三场新雅的主题活
动热遍全城，成了新雅“粉丝”们津
津乐道的话题和回忆———作品集
朗读会，新雅故事字字深情；民间
月饼王 !"，手工月饼人人学做；新
雅工厂参观，亲眼见证月饼出炉。

切开龙凤呈祥的大月饼，共同
庆祝我们热爱的新雅 ## 周岁诞
辰，“粉丝”们的拳拳爱意，尽在不
言中。让我们回顾一下这三场人气
爆棚的主题活动。

第一站!"讲述我与新

雅粤菜馆的故事# 作品集

首发会
雪白的桌布，轻柔的音乐，可

口的茶点，香甜的月饼……精心布
置的新雅粤菜馆 $ 楼宴会厅，%&
多位作者济济一堂。他们都是普普
通通的市民，但每个人都和新雅有
着说不尽的故事。

一本作品集，'(篇的征文，道
出了新雅 ##年的历史。有描写三
代人写了三首“藏头诗”的，有讲述
失散五十多年的母子因新雅月饼
而相逢的，有回忆女儿出生在新
雅、起名为“新雅”的，有分享儿子
爱吃新雅菜肴而长成壮小子的。看
似是写新雅，其实是写自己，写青
春回忆，写瑰丽人生。

嘉宾中最年长的 #'岁，最小

的才 )&岁。来自华东师范大学“夏
雨诗社”朗诵队深情诵读了部分征
文，一些作者也按捺不住激动的心
情，上台朗读自己的作品，讲述与
新雅的情缘。

会后大家走上红毯，在背景板
上签名留念。许多人拿起照相机，
记录下这闪光的一刻。

第二站! 民间月饼王

等侬来 !"

为了弘扬传统月饼文化，提倡
健康美味的月饼理念，新雅策划了
上海滩首次月饼 *+,活动，致力于
打造全民参与的欢乐大赛。选手招
募令一经发布，)-&多名读者和网
友争相报名，最终 .-名入选。
比赛在苏宁中山公园店拉开帷

幕。两轮比赛过后，选手比拼了制作
速度、形态完整、花色搭配和文化寓
意，最终决出了各个奖项。一等奖
“月饼王”的称号被宦先生夺走，抱
走了 .---元的现金大奖。他从年轻
时就开始吃新雅月饼，在湖北上班
时逢年过节都托朋友回上海买新雅
月饼带去。夫妻俩平时在家喜欢做
小点心，馒头、菜包子、草头饼、南瓜
塌饼都不在话下。他说，这次来参
赛，一是重温民俗文化，二是回味新
雅，到底是从小吃到大的好味道了，
非常喜欢。而其余选手也获得了家

用烤箱等新雅送出的精美礼品。
同时，新雅的工作人员也带来

了不少新品月饼，切开让市民品
尝。有吃有玩又有拿，这“第二站”
掀起了又一次高潮。

第三站! 来工厂半日

游 当一天体验员

为了让消费者了解新雅月饼
安全卫生的生产过程，今年新雅首
次向全社会招募粉丝参观工厂，并
邀请一位幸运市民称为“体验员”，
当一天新雅的荣誉员工。
“粉丝招募令”发布后，微信后台

陆续收到了几百名网友的报名。不少
中老年“粉丝”不会使用微信，特地委
托子女认真地按格式发来了报名信
息。甚至还有一位“粉丝”花了 /个多
小时换乘公交车，亲自赶来新雅粤菜
馆报名。从中，新雅挑选了 .-名粉丝
前往松江食品生产基地。

按卫生要求，参观者戴上口
罩、穿上白衣，经过智能风淋、消毒
等关卡，进入干净恒温的月饼生产
车间，了解了手工月饼、机制月饼、
烘焙、扫蛋、包装等过程，见证了新
雅月饼生产的严格、严密和井然有
序。而“体验员”尹英子更是分享了
她的所见所想。
在欢声笑语中，新雅粤菜馆总经

理陈耀良、新雅食品厂厂长钱启良与
“粉丝”共同切开了三只“龙凤呈祥”
大月饼，庆祝新雅 ##周年诞辰。

一位粉丝说得好：“让普通消
费者成为庆生的主角，正是新雅亲
民、实在的体现，也是新雅令上海
人念念不忘的原因。”（文0金旻矣）新民好吃微信订阅

新雅粤菜馆微信订阅

原料上乘
首先当然是口味，而好口味要

归功于原料上乘。新雅对月饼原料
选择之严谨苛刻，在业界早已出名。
产地佳，品质好，种植过程绿色健
康，筛选严格、优中选优。

比如，新雅的玫瑰细沙月饼每
年都供不应求。为啥豆沙口感如此细
腻？全靠新雅选用了国内品质最好的
海门大红袍赤豆，粒粗饱满、皮薄肉
厚，价格比其他赤豆贵 .&1以上。此
外，新雅全程监控赤豆的种植情况，
每年春天派人前往海门，深入田头垄
上，了解种植数量。收购时，新雅还会
请来赤豆专家，对货品的质量、数量
一一检验，防止以假乱真。
再如椰蓉中的椰丝，也是未经

榨制的海南椰丝。榨制过的椰丝吃
上去像木屑，海南椰丝的口感好很
多。其他品种月饼中的原料，也都是
精挑细选的———湖南的湘莲、云南
高山的核桃、新西兰的黄油、鲁花牌
花生油……只有这些顶级的原料才
能进入新雅的采购清单。
另外，新雅加强了索证制度，对

每批原料都要索取营业执照、卫生
许可证和检验检疫合格证“三证”。
以往都在订货时索证，但原料都是
分批送的，有些批次就不一定看了。
而现在每批都要索证，确保没有漏
网之鱼。

制作精良
除了原料，月饼的制作也很有

讲究。
新雅月饼有 2%道工序，每道都

有严格标准。如豆沙铲蓉环节，赤豆
打碎后，要加上绵白糖、花生油等配
料。炒的时候要用文火，只有这样炒
出的细沙才能乌黑锃亮、细腻幼爽。
炒锅是夹层锅，这样可避免馅料直
接接触高温，既能防止糊锅，又提升
了口感。炒好的馅料一盒盒隔墙离
地放置，这是食品卫生的要求。馅料
上敷着一层晶亮的油，这层油能隔
离空气，避免表层馅料发干。
由于制作技艺独特，新雅月饼

的饼皮也特别讲究，香气扑鼻，软而
不烂，色泽金黄光亮、字迹花纹清
晰，不变形、不开裂。
很多人说，上海滩上唯独新雅

月饼的包装，最能体现海纳百川、兼
容并蓄的特色，最能代表上海文化。
可是你知道吗，除了好看以外，新雅
月饼的包装采用的也是最安全的材
质。比如月饼塑料内衬，它紧贴月
饼，健康安全很重要。抗氧率是多
少？抗冲击的机械强度怎么样？各项
健康指标是多少？都有严格的要求。

新雅月饼使用的塑料薄膜，更
是从日本全进口，阻隔性特别高，能
大大降低氧气的透过量，达到保香、
保鲜效果，安全性更达到了医疗的
标准。

价格公道
上海人对价格是相当敏感的，

如何找到性价比最高的东西，考验

的可是阿拉的聪明才智。而新雅月
饼公道的价格，令顾客“甜到心里”。
哪怕原料、人工费用每年都在上涨，
但新雅依靠提前采购、减少浪费、合
理配置人工等方式消化压力，月饼
始终没有“瘦身”，也没有涨价。
“新雅推崇的是‘货真价实’，既

不玩先提价后打折的噱头，也不漫
天要价。这是企业对消费者真正的
尊重，也是新雅品牌文化的体现。买
新雅月饼的大多是老客人了，我们
少赚一点没关系，留住老客人的心
才是最重要的。中秋节，讲究的不就
是人情味嘛！”新雅粤菜馆总经理陈
耀良说。

服务贴心
新雅的贴心，还体现在服务网

点的布局上。目前，新雅在全市已经
拥有专卖店 '-多家，基本覆盖了主
要商业网点、轨道交通枢纽站点和
社区，大大方便了上班一族。另外，
消费者也可以登录新雅网站（3334
56789''##4:;<），在网上买月饼。为
了保证货源充足，新雅建立了信息
及时传播系统，能随时根据需求向
各销售点调拨货源。

在食品安全处于风口浪尖的今
天，新雅却坚持为全市甚至全国的消
费者生产安全放心的好月饼。总经理
陈耀良说：“食品安全关乎老百姓的
健康，关乎民族的脊梁。作为行业领
头企业，新雅理应作出榜样！”这，是
具有高度社会责任感的中华老字号
的回应，是真正将百姓诉求放在心
头的企业的声音。（文0金旻矣）

新雅月饼，阿拉念念不忘的好味道

最新营销信息! ! ! !新雅店庆 ##周年之际，推出
系列营销酬宾活动：

总店餐饮：

就餐满 %&&元，赠送价值 )&&

= 2(#元新雅月饼一盒
'月 (2日 > #月 .2日每周

一至周五随机赠送。
! 各类券卡、团购及套餐除

外。限单张收银条。

食品旗舰店：

散装月饼 #折酬宾

?月 $日之前，在南京东路新
雅食品旗舰店现金购买新雅散装
月饼，全额 #折优惠。买十只另赠
礼袋一只（数量有限，购完即止）。

! 更多新雅食品优惠活动同
步进行中（半成品、熟食、中点等）。

新雅食品专卖店：

! 买月饼送半成品：
现金购买散装月饼满 $-元，赠

送清炒肉丝一盒（价值 2$@#-元）

" 买半成品送月饼：
现金购买半成品菜肴满 $-

元，赠送双式月饼一袋（价值 22元）

新雅食品天猫旗舰店：

! 散装月饼“买 $送一”：
购买散装月饼，参加“买五送

一”活动，满 $#元包邮。
不出家门，照样享受新雅美味。
" 鲜肉月饼超低价换购：
购买新雅食品（含月饼）满 ??

元，可以 A@?元换购价值 /2@%-元
的新雅鲜肉月饼生坯一盒，满足
您 *+,的乐趣和现烤现吃的新鲜
好滋味。

! 登录新雅食品官网或新雅
食品天猫官网，享有更多购买优惠。

新雅食品官网 !#$%&'(()*+

,-.

新雅食品天猫官网!/0%&'!

#1020%+3.'44+,-.

新雅粤菜馆

地址!上海市南京东路 567号

电话!89:6;;**$89<<=979

中秋将至，南京路步行街上新雅粤菜馆的门
口从早到晚又排起了长队。做啥？买月饼、领月饼
呀！无论是为了合家团圆之夜自家吃，还是购买精
美礼盒装送人，新雅总是阿拉上海人不二的选择。
再加上店门口香喷喷的鲜肉月饼现卖现做，空气
中飘散的那股香味，真正让人“口水嗒嗒滴”。

或许是一份传承、一种坚持，在很多上海人
心里，没有新雅月饼，中秋似乎寡淡无味。一定
要有新雅月饼的相伴，才算一个完美的中秋。

新雅，为何让人念念不忘？

三大主题活动
为新雅88周年庆生
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