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让家居生活更干净更聪明更省力
———三星生活家电品鉴会在沪举行

! ! ! !日前! 一场展示前沿实用生活科技
的三星生活家电全国巡回品鉴会来到上
海"包括空气净化器#冰箱#洗衣机#机器
人吸尘器以及智能门锁等一系列新品!

都让现场的观众惊艳不已"

$三星生活家电始终把洞察消费者
需求放在最重要的位置上" %三星电子大
中华区生活家电营销副总裁谢辉在接受
采访时说道&$我们会通过不断的技术创
新!在性能#设计#智能层面满足消费者
对家电附加价值的追求" ”

空净：更开放更智能

品鉴会上，空气净化器（中国）行业
联盟主席华元钦表示：“在选购空气净化
器时，应理性消费，不要盲目追求低价而
轻视了净化性能。”三星展出的空净蓝旋
风 !"#$$$空气净化器配备了两套 %&'

级 %()! 滤网，*!+, 值高达 ##'-

'

./，
是目前行业内罕见的获得 0项净化效能
!级的产品。
另外，强劲吸力的智能机器人吸尘

器旋风金刚 1,2$$$ 也在品鉴会亮相，
全角度传感器和智能地图规划系统，使
吸尘更有效率。

冰洗：更大牌更人性

近年来，在家宴客成新潮，品道家

宴系列品式多门冰箱应运而生，并创新
地提出了“'343&制冷”概念。而针对专
业烹饪爱好者，三星联合世界顶级尖名
厨推出了品道主厨系列，在主厨模式
下，特定区域温度会被锁定在3&!，温
差可控制在"$50!，保持食材的最佳品
质及口感。
三星还创新地提出了“手洗6机洗”

双系统一站式洗涤解决方案———“揉揉
净”全自动洗衣机，该产品首次在内筒上
方配置了独立的手洗系统，预洗结束后
只需掀起预洗池，即可把衣物倒入内桶，
再行进入机洗程序。

此外，智能门锁也是首次在华东地
区亮相，通过指纹、密码、,7卡等多种方
式开门，用户无需佩戴钥匙出行。

总之，这次在沪展出的“敞开式家
居”是三星对传统家电产品消费体验的
“范式革命”。通过将多媒体互动、家庭场
景及产品陈列相结合，增强了与消费者
的互动交流。

!
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草莓、西瓜：为什么受伤的总是我？
!月!科学"流言榜发布 解开!农药残留"!膨大剂!等疑问

! ! ! !今天上午，4$&0年第二十二届上海国际
茶文化旅游节在大宁灵石公园开幕，以“茶文
化、茶科技、茶产业、茶旅游”为主题。为期 0

天的“万人品茶会”，也同时拉开了序幕。
开幕式上表演的《囡囡泡茶》《茶龙饮》

和《茶和天下》三个少儿茶艺创意节目，让

品茗者领略到茶艺的情趣与和谐之美。
&224年 8月，中国第一支少儿茶艺队诞生
于闸北区，42多年来，少儿茶艺已发展到
上海 &0个区县的近百所学校内，成为中小
学校社团活动和拓展型课程。

图为上午 !时 "#分!小学生在品茶会

上表演茶道

本报记者 江跃中 张龙 摄影报道

请喝一杯茶

货车追尾挂车 三人当场身亡
! ! ! !本报讯（记者 曹文清）今天凌晨 9时
$8分，:4$外环高速内圈近莲花路上匝道路
段，一辆大货车与一辆停在路边处理事故的
挂车追尾相撞。事故造成货车内三名驾乘人
员不幸当场身亡。

据了解，事发前，一辆悬挂山东牌照的
挂车因发生物损事故，停在道路上等待处
理。不料几分钟后，后方一辆安徽牌照的大
货车驶来，司机未能看清停在路边的挂车，

加之车速较快，随着一声巨响，货车与挂车
发生追尾，猛烈撞击导致驾驶室严重变形，
车内三人被困。
接到报警后，公安、消防、救护部门迅速

赶赴现场处置，消防队员使用液压工具将大
货车驾驶室破拆，将车内三人救出。不幸的
是，经现场医护人员确认，货车上三人已经
身亡。目前，事故具体原因警方正在进一步
调查中。

! ! ! !农药草莓能致癌，“隔夜西瓜”不能吃，凉
热水勾兑的“阴阳水”助排毒……五月天，盛
夏近，网络上纷纷扰扰的科学流言也暗自转
入“夏季模式”，一条条看似贴心的网络提醒
层出不穷。昨天，北京市科学技术协会、上海
科技传播协会等多家机构联合发布了0月“科
学流言榜”，许多编撰得头头是道的“生活常
识”，只是毫无根据的危言耸听。

!草莓农残超标可能致癌!

流言"草莓种植过程中会使用乙草胺!而

乙草胺被列为二类致癌物! 长期大量食用可

能会致癌"再加上相关检测数据#言之凿凿$!

广大消费者对草莓望而生畏%

真相"乙草胺是一类苯胺类除草剂，在中
国只允许在糙米、玉米、大豆、花生和油菜籽
中检出，残留量限定也比美国标准更低。正常
情况下，种植草莓是用不到乙草胺的。因为，
乙草胺对禾本科植物更加有效，但如果用在
草莓种植中，直接影响产量。而且，草莓种植
通常是前一年的8月底开始，来年元旦前后结
果，一直采收到五月底。漫长的生长周期，远
远超出乙草胺的残留期，消费者根本不可能
购买到乙草胺残留量超标的草莓。而且，乙草
胺也算不上剧毒，在国际癌症研究机构和美
国国家毒物学研究项目中，均未将乙草胺列
入可疑的致癌物清单中。

"爆裂西瓜嫁接西瓜不能吃!

流言"夏天到!又是吃瓜好时节"让人烦恼

的是!西瓜&流言汹汹$'&爆裂西瓜多用膨大剂$(

&西瓜注射增甜剂$(&嫁接西瓜不能吃$)*

人们不禁要问!还能不能好好地吃西瓜了%

真相" 膨大剂是植物生长调节剂中的一
类，在中国、美国、欧盟、澳大利亚、韩国、日本
等都有着广泛使用，正常使用时对人体不会
造成任何危害，但是不当使用（过量或是时机
不对）会引起果实畸形；“打针西瓜”的流言年
年有，其实无论对瓜苗还是果实注入了甜蜜
素或胭脂红，都无法进入植物的“体循环”，瓜
果难以吸收，还破坏西瓜瓤组织，西瓜变得难
以运输和保存，对瓜农来说得不偿失；嫁接西
瓜是一种常用的农业技术，对人体是无害的，
不仅我国广泛使用，日本西瓜生产中嫁接育苗
栽培占20;以上；至于隔夜西瓜，专家建议，切
开的西瓜容易滋生细菌，再加上冰箱里不乏致
病菌，所以不宜放置太久。如果放置时间超过9

小时，最好削掉最上面的那一层再吃。

#防晒霜!"#值不宜超过$%!

流言"夏日出行需防晒%但是!网上有种

说法被纷纷转载!即&$%&不能超过"#!超过了

对皮肤不好%所以!$%&越高的防晒霜!反而越

便宜!就是这个道理%$

真相":)7是指在同样强度的太阳照射
下，涂防晒霜后被晒伤的程度。理论上说，防
晒霜可以减少到达皮肤里的紫外线数目，:)7
值越高，防晒效果越好。
“:)7不能超过'$”的说法，源自我国《化

妆品卫生规范》。在我国，防晒品按特殊化妆
品来管理，防晒品的最高防晒系数不得超过
:)7'$，因此国内销售的防晒产品:)7最高只
能标注到'$6。而在国外市场可以看到更高
:)7值的产品。我国这么规定并非是因为:)7

超过'$就有损健康，而是基于亚洲人种和欧
美人种肤质的不同。从实用角度而言，日常生

活并不需要:)7值太高的产品。若在烈日下长
时间户外活动，最好选择高:)7，并且光照稳
定性好的防晒霜。

$凉热#阴阳水$可排毒保健!

流言"&阴阳水$!听说过吗+网上盛传饮

水机开水与凉水兑后的水被称作 &阴阳水$%

有人认为!喝这种&阴阳水$可能致人中毒!甚

至致癌,还有人认为!喝&阴阳水$可以清肠毒

能保健%

真相"冷热水兑着喝，兑的是凉白开，大
部分致病菌已被杀死，对健康无害；若兑自来
水，则可能何如微生物或致病菌，引起不适。
往热水中添加饮水机里的凉水，饮水机的清
洁和桶装水的质量就很重要：清洁不到位，饮
水机内部滤芯没有按要求更换，水经过滤芯
也会带出很多细菌；桶装水质量不过关，或者
饮水机上直接用过滤桶过滤自来水，冷热水
交替，则可能会有害身体。

所谓“阴阳水”可以清肠毒、缓解便秘的
说法并不正确。水进入人体，促进肠胃蠕动，
可能产生排便欲望，这与“阴阳水”无太大关
系。专家建议公众尽量安全饮水，尤其是胃肠
免疫力低的人，最好喝干净的饮用水。

%滴水观音有毒%接触致死!

流言" 网上广为流传一则求助帖'&同学

父亲腿上瘙痒! 抓破后涂抹了滴水观音的汁

液!竟然毒气攻心(生命垂危%目前住进浙江

省第二人民医院! 治愈的希望仅有百分之三

十%$现实生活中!真有此事吗+

真相"海芋是热带、亚热带常见的观赏植
物，作为观赏植物时才被称为滴水观音。之所

以会“滴水”，是为了保证植物体内的水分平
衡，属于正常的生理现象，常见于清晨或阴雨
天。滴出来的水，目前并没有相关的实验表明
毒性成分，当然也不能试着品尝。但是就滴水
观音的汁液来说，其中的刺激成分主要是草
酸钙针晶，如果食用会有中毒风险，尤其要避
免小孩误食。而植物分泌出来的水分，不具有
很高的毒性，作为常见的家庭绿色植物，普通
的皮肤接触，最多会导致皮肤瘙痒或刺激，腐
蚀皮肤黏膜，不会严重到危及生命。

专家建议，如果出现皮肤过敏现象，以后
尽量少接触此类植物。遇到需要修剪等不得
不接触的时候，可以戴手套等防护措施避免
肌肤直接接触到汁液。

&酵素减肥排毒比水果好!

流言"近来!&水果酵素$备受追捧!海外

代购榜单名列前茅%在许多消费者眼里!水果

酵素是一种能减肥排毒的养生食品! 尤其是

自制的水果酵素效果更佳%

真相"“水果酵素”本质上就是一种自然
发酵制品，成分组成和酸菜汁或酒酿没有本
质差异。从营养素摄入角度来说，食用水果酵
素的效果还比不上吃水果，因为水果酵素中
缺乏纤维素。水果酵素的制作过程中还会带
来一定的风险，比如发酵时间不足会产生较
高含量的亚硝酸盐、操作方法不当会造成杂
菌污染等对人体健康不利的因素。因此，并不
推荐食用自制的所谓“水果酵素”。如果一定
要自制，应将容器和食材清洗干净，操作时注
意卫生，有条件的话可以投入一些商业化的
菌种提供初始菌群，发酵时注意密封，降低杂
菌污染风险。 本报记者 马亚宁


