
浦东品牌
南汇8424西瓜持续热销

! ! ! !西瓜，是人们喜爱的夏
令果品，是防暑降温的良友。
浦东南汇地区，有悠久的西
瓜种植历史。
“南汇 !"#"西瓜”，因于

$%!!年引种新疆农科院吴明
珠教授培育的早熟品系早佳
!"#"西瓜而得名。浦东南汇地
区，依凭水土优势、气候优势
和栽培优势，生产的西瓜皮薄
肉脆、汁多糖份高，在瓜果市
场上一枝独秀，深受市民青
睐。在上海市优质西瓜评比中
屡夺金奖，获得全国南方西瓜
早熟品种评比一等奖、第二届
中国农博会金奖。目前，浦东
种植“南汇 !"#"西瓜”&'#万
余亩次，年产量 (')万吨。

#*$&年，浦东新区农协
会牵头组建非法人性质的南
汇 !"#"西瓜品牌合作联社，
实施标准化生产和管理，做
到统一技术、统一标准、统一
质量、统一商标、统一包装标
识、统一零售指导价。

慧眼识西瓜小常识
“南汇 !"#"西瓜”，其果

型和品质均有明显的特征。
西瓜个头圆，大小适中，瓜身
光表度佳，绿色底覆盖有青
黑色条纹；剖开瓜，籽黑色，
无空心、无僵块；肉质细嫩纤
维少，汁水多口感爽。

夏季瓜果的首选

防暑降温的良友

常温储藏方法
在常温下，存放在通风

阴凉处，最佳食用期 #—&

天，最多不超过 +天。切开后
的西瓜，常温存放不宜超过
一小时。
欲购买由浦东南汇 !"#"

西瓜品牌合作联社成员单位
生产的“南汇 !"#"西瓜”，请
认准商标、二维码、专用包装
箱和产品合格证，可登陆浦
东农协会网站。网址：,--./00
111'.234,'567

! ! ! !乡愁，并不一定要远离故乡，
哪怕一辈子生活在上海，也会有乡
愁，因为乡愁就藏在我们的胃里。
朋友相聚围坐餐桌旁，常常会

有人吃到一道菜，或是一盅汤，然
后意犹未尽地说起回忆中的美味。
也许这个时代速度太快，有些熟悉
的东西无法跟上我们前行的步子，
对许多上海人来说，记忆中总是有
着许多难忘的食物，不知不觉间消
失在过往的日子里，只能遗留在记
忆中，每回想起来都不免吞咽一下
口水，然后叨叨絮絮地说：“小时
候，一直吃的……”
曾经，新雅粤菜馆的枧水粽就

是许多上海人胃里的乡愁。
中国粽子历史源远流长，流派

众多，枧水粽是广东粽子的代表，
而新雅作为沪上知名的老字号粤

菜馆，制作的枧水粽不仅解了一代
代客居上海的广东人的乡愁，也通
过几十年的传播，得到了许多上海
本地人的喜爱。
“枧水粽在广东很流行，也是

粽子中最基本的一类，在广东，每逢
端午节几乎家家户户都会吃。枧水
粽和肉粽相比口味要清淡很多，不
腻，色泽光亮，吃起来特别香。我们
从解放前就开始做枧水粽，枧水粽
看似材料简单，其实配方很重要，枧
水的量要放得恰到好处，让糯米产
生更好的黏性，口感更有弹性。我们
的枧水粽一直照着传统配方做，很
受老百姓欢迎。”说起新雅的枧水
粽，新雅总经理陈耀良很自豪。
然而，这款深受欢迎的粽子却

曾经消失了好几年，最重要的原因
是制作繁琐而价格便宜。没想到，

企业按照市场经济的停产做法却
引来了许多顾客的“抗议”，不少市
民要求新雅重新恢复生产枧水粽。
也正是听到了顾客们的反映，陈耀
良提出“新雅不仅要讲经济效益，
也要讲社会效益”，拍板“顺应民
意”恢复生产枧水粽。
陈耀良告诉我们，枧水粽做法

考究———“做粽子的前一晚，把食
用碱放入水中按比例混合，要把糯
米浸泡在枧水一晚上，泡后的糯米
略黄，沥干水后才能裹扎，包好以后
又要烧上五六个小时才能出锅。”
这几天，新雅枧水粽的销量不

断上升。在南京东路总店我们看
到，加热的锅子里，粽子色泽青绿、
格外诱人；四周的空气里则散发着
枧水粽特有的清新香味；剥开粽
叶，一股融合了糯米和箬壳清香的
味道，顿时弥漫开。淡黄色的粽子
有着油亮的光泽，虽然味道是淡
的，但不添加任何佐料，吃起来已
经是别有风味。如果待粽子完全冷
却后再品尝，嚼起来会比一般粽子
更加香糯、更加爽口，一点也不黏
牙。据悉，南京东路总店出售的散

装枧水粽每天都供不应求，临到下
午就有买不到的顾客扫兴而归。
据新雅的老师傅介绍，新雅使

用的粽叶全部产自安徽，糯米则使
用了青浦的优质糯米，用这些材料
做的枧水粽煮熟后“黄澄澄”、“糯
嗒嗒”、“韧结结”，晶莹透亮。粽子
的包扎则一改广式粽“扎绳略松”
的方式，以江南粽的手势取而代
之，粽叶包裹更紧，扎绳圈数也相
对多一些，粽子吃起来更紧实，更
有嚼劲，久煮不烂。

本版策划∶胡 琪 视觉设计∶黄 娟

新民网：www.xinmin.cn 24小时读者热线：962555 编辑邮箱：zhenglin@xmwb.com.cn 读者来信：dzlx@xmwb.com.cnB102016年5月19日 星期四

美食大观·广告 /

新雅枧水粽：藏在胃里的乡愁
吉祥端午粽礼盒 ! !"元!

鲜肉粽 !"#克 $%只
豆沙粽 ! !"#克 $%只
枧水粽 ! !"#克 $%只
红豆蜜枣粽 !"#克 $%只
鲜肉板栗香菇粽 !"#克 $%只

鸿运端午粽礼盒 ! #"元
鲜肉粽 !"#克 $%只
蛋黄鲜肉粽 !"#克 $%只
豆沙粽 !"#克 $%只
红豆蜜枣粽 !"#克 $%只
鲜肉板栗香菇粽 !"#克 $%只
咸蛋 "&克 $"只

粽情端午粽礼盒 ! $%"元
鲜肉粽 !"#克 $%只
豆沙粽 !"#克 $%只
枧水粽 !"#克 $%只
红豆蜜枣粽 !"#克 $%只
鲜肉板栗香菇粽 !"#克 $%只
酱鸭 '(#克 $!只

新雅粤菜馆地址 !上海市南京东路 !$# 号 咨询热线 !&%'$!!""" &%()*%#%

新雅官微

二维码

新雅天猫

旗舰店二

维码

! ! ! !新雅粽以枧水粽、豆沙粽、鲜肉粽
为特色，采用江南粽的包扎方式，提升
了粽叶的包裹强度，使得粽子吃起来
更有咬劲，更符合上海人的饮食习惯。
新雅粽原料上乘，粽子生产过程

中不使用防腐剂和添加剂，为便于保
存和携带，粽子全部采用真空包装。
新雅食品官网：!"#$%&&'()*+,
新雅食品天猫官网：-.#$%!/.0.#)

1,%22)*+,

即日起，南京东路新雅食品旗舰
店及全市各新雅食品专卖店，散装粽
子现金购买 !折优惠。

2016年新雅粽子礼盒

! ! ! !生产单位!南汇 "*)*西瓜品牌合作联社

监管单位!浦东新区农协会品牌专业委员会

地 址!浦东新区惠南镇人民西路 %++号

服务热线!)+#"+)%'

! ! ! !拥有 +)年历史的上海老牌企业———
阿咪食品最近新开了一家无蔗糖甜品体验
店。巧克力蛋糕、南瓜三明治、豆沙三明治、
杏仁排、蝴蝶酥，这些摆在传统橱窗里的甜
品有着西式的名字。

美味甜品采用进口的上等原料：新西
兰奶油、新西兰奶粉、西非的可可，还有进
口杏仁片等。所有馅料由阿咪中央工厂自

制而成，健康又新鲜。用麦芽糖醇替代蔗糖
的用心配方，使得这些美食老少皆宜，也适
宜三高人群。

除了中西合壁的创新糕点，阿咪新
推出了融合先进工艺的系列生巧克力（黑
巧、抹茶、白巧）。体验店位于新闸路 &+"

号，即日起至 (月 &8日，全场商品九折回
馈消费者。

系列生巧克力亮相阿咪体验店

浦东农协会


