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/美食大观·广告

!! 新雅餐饮三重好礼享不停

时间!!月 "#日!#月 $%日

一重好礼! 周一至周五"&楼 '楼餐厅就餐现金支付满 &%%

元#赠送新雅餐饮抵用券 &%元$

二重好礼! 周一至周五"&楼 '楼餐厅就餐现金支付满 '%%

元#再赠送新雅玫瑰细沙月饼 &只%与第一重活动可同享&$

三重好礼!周一至周五#就餐现金消费满 (!!元#赠送'新雅

陈皮豆沙月饼礼盒(或'新雅柠檬椰丝月饼礼盒(一盒%价值 #!

元&%活动不与第一重"第二重同享&)

活动范围!南京东路 )*#号新雅粤菜馆各楼面餐厅

" !"#$新雅月饼新品免费品尝

品种!大师升级版产品!!!陈皮豆沙月饼"柠檬椰丝月饼

时间!!月 *!日!!月 +,日 上午 -%.,,"下午 &.,,现场

免费品尝

即时购买 '新雅陈皮豆沙月饼礼盒("'新雅柠檬椰丝月饼礼

盒(现货#可享 )/!折优惠* 仅此三天#敬请把握购买良机+

活动范围!总店新雅食品旗舰店及部分新雅食品专卖店

# 新雅半成品精品包装升级三重优惠

品种!半成品精品包装产品

时间!!月 "!日!!月 &)日

一重优惠!新雅半成品精品包装现金购买享 !折$

二重优惠!新雅半成品精品包装现金购买满 "&!元%折后&#

赠送新雅玫瑰细沙月饼 &只$

三重优惠!新雅半成品精品包装现金购买满 "(!元%折后&#

赠送精美保温袋一只*

活动范围!总店新雅食品旗舰店及全市新雅食品专卖店

$ !%&$年开炉月饼抢先尝

时间!&%")年 !月 "!日!#月 "%日

内容!新雅散装月饼双重赠送,

一重赠送!散装月饼现金购买满 "%只送 &只

%赠送玫瑰细沙月饼 &只&

二重赠送!散装月饼现金购买满 "%只#赠送精美礼袋一只*

活动范围!总店新雅食品旗舰店及全市新雅食品专卖店

!所有活动限现金消费-单张收银条#各类餐饮套餐"券卡不

参加活动* 以店内海报活动细则为准*

重要提示!新雅'七星伴月无蔗糖月饼礼盒(#已更名为'七星

伴月无添加蔗糖月饼礼盒(* 原有提货券可照常使用* 敬请谅解+

参观新雅工厂，DIY爆款月饼，大小“粉丝”暑期度过奇妙一天

亲民透明 新雅老字号之路越走越宽

! ! ! !你听过新雅老师傅制作手工月饼
时，那有节奏感的“咚咚啪”声音吗？你
看到过老字号食品企业焕发青春后，
建立的现代化厂房和流水线吗？你知
道制作一个月饼，需要经过哪几道工
序吗？甚至，你有没有亲手做过一个月
饼，给父母朋友尝一尝？

!月 !日，"#位小朋友和家长，参
观新雅工厂，亲手制作月饼，经历了上
述种种“第一次”。干净整洁的流水线、
严格控温的车间、手工师傅们的匠心
和有趣的月饼制作，让所有家庭大呼
过瘾。在这奇妙的一天里，传承了几十
年的大师手艺和现代化的食品制作完
美融合，而新雅“亲民、透明、开明”的
“风骨”，也令人坚信老字号之路将越
走越宽。

亲民：DIY月饼
培养动手能力

新雅手工月饼有多好吃，上海滩
上几乎家喻户晓。尤其是玫瑰细沙和
莲蓉月饼，是很多老上海人中秋必备
的“爆款”。离中秋还有一个多月，南京
路上新雅粤菜馆的门前，就排起了长
龙，哪怕高温天也天天如此，成为外地
游客眼中的一道风景线。为啥？就是为
了那一口“日日想、夜夜想”的美味。

!月 !日下午，"$位小朋友带着
浓厚的好奇心，在新雅粤菜馆亲手
%&'了这两款月饼。新雅食品生产基
地月饼车间主任陆寅来到“小粉丝”中
间，耐心地讲解一只好月饼的标
准———表面的光泽和纹路要清晰，面
上的花纹和文字必须让人看清。饼皮
不能有“裙边”，边上要微突，表面不能
有塌陷，不能焦也不能开裂，色泽还得
红润……
烘焙也很关键。一只月饼出炉前，

必须经过两次烘烤，第一次把外表烤干
定型，然后在月饼表面涂上蛋液，再进
行第二次烘烤。“涂蛋液俗称‘扫蛋’，是
为了让月饼色泽更光亮、入口更香软。
第一次烘烤时间不能太长，否则馅料半
熟不生。多少时间合适？这就要看技术
和经验了……”陆寅讲得仔细，小粉丝
们做得认真。有谁手势不对，大师还亲
自上阵，手把手地“拗一拗”。

()分钟后，在小朋友们热情急切
的期待中，色泽金黄的广式月饼就出
炉啦！闻一闻，喷喷香，摸一摸，呼呼
烫，“小馋猫”们只得咽下口水，眼巴巴
地看着月饼被打包。“今天你们做的月
饼，全部都可以带回家，送给爸爸妈妈
作为礼物。另外，每人还将获赠一盒新
品‘陈年陈皮豆沙月饼礼盒’，口味清

新中不失传统，请大家尝一尝。”新雅
负责人话音刚落，小朋友们都开心得
一蹦三尺高。
活动中，很多家长都拍下了自家

孩子 %&'月饼的过程，这些照片，稍
后将进行网络评比，“活动最佳亲子
照”得主还会获得奖励。

透明：流水线现代先进
生产环节全透明

而在 %&'月饼之前，*$组家庭还
用了一个上午的时间，参观了位于松
江九亭高科技园区的新雅食品生产基
地。严谨的安保、先进的厂区、透明的
制作过程、历经半个多世纪的“镇厂之
宝”新雅紫铜锅，都令人大饱眼福。
换上白色制服，戴上帽子口罩，穿

上特制鞋套，按照食品企业安全卫生
要求，每一位参观者从头到脚“全副武
装”。先经过智能风淋，再经过严格消
毒，通过层层“关卡”，大家终于进入干
净恒温的月饼生产车间。

手工月饼车间是新雅厂区的特
色，也是当今时代不可或缺的“匠人情
怀”的体现。听！“咚、咚、啪”的声音多
么有节奏感，这是老师傅在将月饼敲
出模具呢。看！他们用两只手兜着饼
皮，慢慢将炒制好的馅料包进去，动作
是多么的行云流水。
新雅介绍，这些都是制作月饼的老

手艺人，他们的技艺在沪上已濒临失
传。“+,-皮，!,-馅，这是我们规定的配
比，所以被称赞‘皮薄馅丰’。”老师傅们
笑盈盈地介绍。他们包出的月饼，四周
厚薄均匀，没有一只露馅。烘烤出炉后，
手工月饼香甜、细腻、唇齿留香。
如果说，手工月饼体现的是匠心，

那月饼流水线生产车间就是高效的代
表。几台机器有条不紊地运作着，传送
带上一只只月饼生坯排列得整整齐齐。
圆筒状的生坯压一下，再传送进机器压
一下，字迹清晰的月饼就做好了。据介
绍，每个生坯 ",$.",!克，烘焙后就是
",,克，分量绝不能少。
而在烘焙扫蛋车间，

洋溢着一股浓郁香甜的
香气，大小“粉丝”们垂涎
欲滴。原来，成百上千只月
饼同时烘烤，这情景也是
蔚为壮观。工人边烘烤边用
刷子扫上蛋液，每只扫上五
六遍才能出炉。

参观中，大家发现，厂房
采用全进口的风冷式空气净
化设备和环境监控设备，(/小
时监控温度、湿度和空气质量。

而月饼不仅要经过抽检，还得逐一核
对信息，并进行二次质量抽检。因此，
新雅月饼在仓库环节出问题的概率很
低。包装好的月饼还要经过一段观察
期，排除漏气现象才能卖出去。

新雅月饼生产的严格和严密，让
参观者啧啧称赞：“今天此行，我们看
到了新雅全透明的操作过程，质控和
食品安全让人放心！”

开明：91年老字号企业
挑战自我推陈出新

一天的参观活动后，不少家长和孩
子发自内心地对新雅竖起了大拇指。
消费者周先生从微信上了解到新

雅的活动，就报了名。没想到在 0,,多
组报名者中，他被幸运地挑中了。“我
女儿 *(岁，特别喜欢烘焙，之前做过
蛋糕，但从来没做过月饼，这次能来非
常高兴。新雅是沪上知名企业，没想到
会搞这样的活动，培养孩子的动手能
力，也增进他们对月饼历史的了解。”
他说。女儿则表示，今天对新雅工厂的
印象深刻，回家准备写一篇作文当作
暑假作业：“烘焙车间特别热，工人特
别辛苦。”
而带着 1岁儿子前来的李先生则

说，孩子马上读小学了，希望他能接触
社会，就报名参加了活动。“以前连我
自己对食品工业也不了解，今天参观
后，觉得车间干净整洁。”
新雅的开明，确实有目共睹。23

岁的老字号，不仅放下身段，如此“接
地气”地组织亲子活动，还始终在传统
口味的基础上进行创新，不断推出适
合不同年龄段的新口味月饼。比如，活
动中送出的“陈年陈皮豆沙月饼”，就
是在经典豆沙中加入广东十年陈皮，
口感既怀旧又新颖。
一波又一波的推陈出新，新雅创

新的勇气，不仅源自背后的自信，更源
自开放包容的心态。

新雅91周年庆
好礼不断优惠多

新雅粤菜馆!

上海市南京东路 $&'号

订座及咨询热线!
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