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谁说时尚和传统分属两个不同的领域，当我们把功德林净素月饼捧在手里的时候，你就会发
现，经典的出现，的的确确是构筑在传承和创新之上！
历史的积淀，留下了光彩；时代的搏击，彰显了智慧。当享有“国家级非物质文化遗产”称号的

功德林素食烹饪技艺与现代食品加工模式相交汇，功德林净素月饼，便自然而然地成为人们中秋
节的上佳选择———

功德林月饼，伴我过中秋

原料：健康绿色，优
中选优
“每次我们参加展会，只要拿出功

德林的进货单，就会特别受到采购商
的青睐”。在交流的过程中，好几位为
功德林月饼提供原料的供应商，不约
而同地这样表述。

理由很简单：功德林对月饼原料
选择之严谨、之苛刻，在业界已经出
名。在功德林人看来，想要做出大众认
可的好月饼，原料好是基础。这个好
字，代表着三层意思：一是产地佳，品
质好，二是种植过程绿色健康，三是筛
选严格，优中选优。

举例而言，赤豆是月饼的主要原
料，功德林选用的赤豆是国内品质最
好的大红袍赤豆。再比如说，果仁是苏
式月饼必不可少的主料，如松仁、核桃
仁、瓜子仁之类，功德林不但对产地和

品种有严格的要求，更是全程监督其
种植过程，以确保绿色无污染。进货的
时候，专业人员还要就果仁的大小、口
感、颗粒完整性等问题进行严格的筛
选。今年，功德林为了追求果仁口感的
松和脆，还花大价钱将土耳其榛果片
和美国橄榄仁片纳入了馅料中。

制作：工艺考究，传
承创新

功德林的金字招牌上，闪烁着两
个光环：一个，是企业拥有国内最大的
素食品加工厂，另一个，是企业的素食
烹饪技艺拥有“国家非物质文化遗产”
的称号。前者，提供了硬件保障，后者，
提供了软件支撑。

功德林月饼，有近 !" 道生产工
序，每道都有严格的标准。比如说，各
种馅料的配方，就是功德林几代人经
过数十年的实践总结出来的。以上等
五仁为例，每种果仁的比例是多少，先
放什么、后放什么，搅拌时添加何种食
用油，都有“秘方”。再比如，很多苏式
月饼吃起来多少带一些生腥气，而功
德林月饼却丝毫没有，口感又香又脆。
这是因为果仁在加工过程中，有一道
“秘密工艺”。这些，哪是那些临到中秋
前后随便找些人做月饼的商家所能比
肩的？
今年，功德林又投入资金，对月饼

生产设备进行了更新。新添的冷却盘
大大加快了月饼冷却的速度，提升了
月饼的口感；全新的检验检测设备，更
是给月饼安全加了一道防火墙。

口感：醇厚细腻，回
味久远

作为苏式月饼的代表，功德林月
饼的最大特色是什么？用四个字来归
纳最恰当不过了———真材实料。

掰开功德林月饼仔细观看，你会
发现，馅料里面含有大量的果仁，颗粒
清晰完整。很多人都说，吃功德林月
饼，能清楚地知道自己吃到了什么。

功德林月饼的饼皮也别具特色，它
层次分明，每层都薄如蝉翼，对着灯光
看，好似透明一般。它香气馥郁，打开包
装袋便有一股醇厚的香味扑鼻而来，尝
一口，酥软而富于韧性，回味无穷。

作为闻名海内外的素食品牌，功
德林一向推崇健康、绿色、营养的餐
饮理念。他们出品的月饼，也秉承了
这一传统。功德林是率先推出无蔗糖
月饼的企业，产品每年都会供不应
求。行业内都知道，无蔗糖月饼最大
的缺陷就是口感偏干，功德林经过反
复尝试，不断改良配方，它的无蔗糖
月饼，在口感上和常规月饼无异，入
口照样细腻润甜，在保证健康营养的
同时，也确保了月饼的好口感。

理念：定价公道，诚
信经营

用“势不可挡”来形容功德林月饼
的受欢迎程度，可谓是恰如其分。数据
最能说明问题：近 #" 年来，功德林月
饼的年销量从最初的几百万元发展到
如今的几千万元，充分体现了老字号
企业所焕发的新活力。而支撑这一数
字的，是企业一贯的“诚信”作风。

这几年来，月饼生产原料涨幅迅
猛，而功德林月饼的价格却仅作微调，
不少产品甚至几年都没有涨价。在功
德林经营者看来，做生意不赚钱不行，
但不考虑社会责任只知道赚钱也不
行。“功德林作为一家国有企业，在某
种程度上对市场价格有指导和影响作
用。一盒月饼少赚一点没关系，让消费
者满意了，最终销售总额提升了，企业
的利润还是有保证的，账要这样算。”

总有一种味道为你而设
今年，功德林推出的散装月饼有 $%多个口味，各具特色，这

里我们就来推荐几款，有兴趣的你不妨买来一试———
桃仁麻蓉：桃仁麻蓉的原料可丰富了，有核桃仁、瓜子仁、松

仁、黑芝麻、芝麻等，既有营养，口感又丰富。据功德林师傅介绍，
使用这些果仁是有讲究的，比如说，核桃仁、瓜子仁、松仁是为了
增加嚼头，黑芝麻、芝麻可以提升醇厚的香味，回味就更加长远。

椒盐百果：它可是苏式月饼的“专利”，广式月饼是没有的。
椒盐百果的配方与众不同，除了含有核桃仁、瓜子仁、松仁、豆沙
外，还有椒盐粉，吃一口，甜中带咸、别具特色，小朋友尤其喜欢，
不少人拿它当早饭吃呢。

!春夏秋冬"系列：“春夏秋冬”是功德林新近推出的高档月
饼系列，尤其适合对品质较有讲究的中高端人士。它的饼皮更加
柔软、层次更加分明，好嚼、好消化，回味间还充满了醇厚的香
味，果仁中增加了夏威夷果仁等其他上等坚果，糖和脂肪含量均
大大低于普通月饼。

椰皇金沙：功德林时尚新品，尤其受到年轻人和女孩子的喜
欢。拿在手里，就能闻到醇厚的香气；吃一口，馅心甜度始终，回味
间又有一点若有若无的奶油香。你也可将椰皇金沙放在冰箱里冷
藏后再食用，入口颇有冰激凌的风范，酷暑里吃来感觉爽口无比。

对号入座，选择盒装月饼
功德林盒装月饼有那么多品种，款款有特色，究竟选哪一款

才好呢？那么，就让我们来帮你对号入座吧———
单位团购传递祝福

!!功德金牌∕"#元

功德林的拳
头产品，盒盖上
微笑的弥勒佛形
象让人一看就感
觉亲切和快乐。
品种包括桃仁麻
蓉、绿茸香苔、水
晶玫瑰、上等五
仁等经典品种，
性价比极高。

$! 功德金

缘∕%&"元

功德林精品
月饼，内含五仁
正果、上等百果、
水晶玫瑰、绿茸
香苔、桃仁麻蓉、
冬云罗汉，口味
丰富，包装精美。

馈赠长辈尽

显孝心

!!无添加蔗糖月饼∕%'"元

功德林选用木糖醇替代食糖，并采用独特的手工加工工艺，
使月饼吃起来依然滋润丰盈，感觉和普通月饼没什么两样。尤其
是豆沙馅心，细腻无比，回味间是那样香醇的甜，不但受到糖尿
病人的喜爱，很多正在减肥的美眉也对它情有独钟呢。

$!功德万福∕%("元

提篮包装，古色古香，内装 &只月饼，既有传统品种，又有时
尚口味，更难得的是有一只 !!%克的大月饼，尤其适合中秋节当
晚全家分而食之，其乐融融！

礼尚往来卓越之选

!!功德映月∕%)"元

送给卓越的朋友，自然要选卓越的月饼' 功德映月包装大
气，双开式设计尽显体面和尊贵，(只月饼 )!%克的容量也超过
常规月饼，尽显卓越。

$!功德圆满∕'""元

功德林极品月饼的代表，尤其适合送给高端客户。该礼盒内
含极品五仁、极品玫瑰、极品香苔、蜂蜜桃仁、贵妃赏月、罗汉冬
菇、灵芝月、仙果月等 (只月饼，秉承了功德林月饼一贯的低油、
低脂、高营养特色，原料均使用最高规格，卓越的品质只有亲身
试过才知道。

功德林散装月饼全面上市"盒装月饼火爆预订中

功德林地址!南京西路 **+号

咨询电话!)&',#'%"#&&%##,##

! 人们在购买功德林净素月饼

! 严格检测月饼包装质量


