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! ! “老刘家八头土灶”新年新鲜咸鸡、咸
鸭、咸鱼、咸肉、咸肠、咸乌青、咸发肉皮、原
香腊肉等苏北农家咸货零售或整盒外卖热
情登场啦。从前上海人喜欢自己腌制咸货，
各家窗口阳台晒台上挂着的腌腊年货，成为
上海过年的一道风景。现在老刘家为你准备
了咸货风干肉质干货大礼包。正宗乡土味十
足的好口味，想吃自己随意挑。

外卖自制腌腊风干年货是老刘家的特
色，可以讲是只只鲜。老刘家风干的草鸡咸
肉腊肉依墙而挂，任您挑选。无论是大鱼大

肉大鸡大鸭，咸货原料全部从苏北老家运至
上海，制作过程极为考究。采用秘制香料，经
腌制、焖烤、风干、过卤而成，调料全部自己
调制，反复几道工序，掌握火候技巧更到位，
秘制咸货腌制到色味都透明，口感到位，深
得吃客喜欢。咸货可零售或整盒外卖，包括：
风干咸草鸡、风干咸肉、风干咸鸭、风干咸
鱼、烧肉风干咸乌青、原香腊肉、咸发肉皮等
任你挑选。白切咸鸡、香莴笋煲咸鸡、咸鱼蒸
咸鸡、锅仔咸鸡、梅豆豉蒸咸鸡、黄豆蒸咸
鸡、青豆蒸咸鸡、手撕咸鸡，都是以苏北草鸡
为原料制作。用老刘的话来讲，苏北菜的腌
制火候掌握有技巧，要腌制到色味都透明，没
有经过反复几道工序味道是出不来的。至于
其他原料制作的饭焐咸肉、手撕咸鸽、香糟蒸
咸肉、咸肥肠煲豆腐、咸猪脸夹饼、咸鱼等秘
制咸货系列招牌菜，也特受欢迎。
为上海食客准备过年的特色菜，是老刘

家每天得琢磨的大事情。那就是要吃得好，
吃得廉，吃得别致，吃得合胃，吃得温馨。散
养草鸡做出招牌是老刘家出访的特色，鸡汤
特选苏北草鸡慢炖，用小灶文火慢炖 !!"

小时熬炖，鸡肉嫩滑新鲜，汤汁醇香诱人。八
头土灶烹饪出清香怡人原汁原味的苏北土
菜，土灶炖肉皮、土灶大肉圆、土灶焖猪肉、
土灶炖老鸡、土灶河鲫鱼、土灶炖甲鱼、土灶
炖老鹅等等土菜是灶灶吃香。
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! ! 雍廷沪粤菜继虹梅店牡丹主
题餐厅 #$月 %&日开张以后，%$月
%'日又一新店———广场店即将华
丽登场，雍廷餐厅广场店位于黄浦
区新闸路 %$" 号近长沙路，是“雍
廷”的第三家分店。为庆祝雍廷新
店开张，$(%)年 %月 %!日前举行：
三店同庆———午晚市全单 *+,折，
满百再送 -(活动。

提到雍廷，就会想到她家的令
人惊艳的招牌点心天鹅酥，细致的
酥片上面点缀着曲颈高歌的天鹅，
高贵不凡。咬开酥皮，一股咸鲜的
汤汁刚刚流入口中，细腻的烧鹅粒
已在舌尖起舞，口感极为丰富，难
怪上海时尚频道的人气美食对这
款茶点赞不绝口。活动期间三店午
市茶点 !+,折特惠，不想错过品尝
各式精致超值茶点要趁早哦！

当然，雍廷除了午茶富有特色
且物超所值外其他菜品也是可圈
可点的，这与雍廷对沪粤菜选材用

料的执着及出品上的用心是分不开的，【一品风沙加州大龙
虾】是另一款值得推荐的招牌，这道创意菜请客体面又超
值，非常考厨师功底，鲜嫩多汁的加州龙虾肉弹性十足，一
口咬下外脆里嫩，鲜香脆让你吮指回味欲罢不能，就连蒜茸
和银鱼等辅料也相当特色，都可以直接吃一点也不浪费，这
个时候如果佐以一瓶至爱好酒将是绝配。

雍廷广场店开张，
三店同庆全单7.8折
特惠满百再送20

! ! ! !雍廷餐厅"虹桥店#

长宁区天山路 ())) 号

虹桥天都 !*!近遵义路"

订餐热线#+)#&)))$

雍廷餐厅"虹梅店$

闵行区虹梅路 #%$! 号

嘉廷酒店 #*!近吴中路"

订餐热线#+)#$)))$

雍廷餐厅%广场店$!"月

!#日开张

黄浦区新闸路 )#+号嘉

廷酒店 )*!近长沙路"

订餐热线#+),$)))$


