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! ! ! !本报讯 （记者 胡晓晶）“金九
银十”正是传统的家电买卖旺季。作
为上海购物节传统节目之一的
!"#$中山家电节日前开幕，上海交
家电商业行业协会秘书长韩建华借
此提醒，伴随“十一”新能效标准门
槛提高，冰洗彩三类大家电的价格
已到年度谷底，有刚需的待购族“值
得出手”。

半数洗衣机面临退市
自今年 #%月 &日起，变频空

调、洗衣机、平板电视、热水器和吸
油烟机等五类家电将执行新的能效
标准。韩建华透露：“空调和洗衣机
此次受影响最大，厂商有清货需求，
市场平均降幅已到 &'(。”据悉，新
标准将变频空调的能效限定值从现
行的 $)"提升至 $*+，现在的一二级
能效空调将自动下降一级，这意味
着市场上现有的三至五级空调将退
市；而滚筒洗衣机现在的一级能效
机在新标准中直接降为五级，二到
五级的产品则将全面淘汰。受此影

响，预计“十一”后将有 $", 以上
的空调产品面临出局，'"(以上洗
衣机将被退市。

彩电新品扎堆价格降
尽管平板电视的能效水准此

前已经“自提”、面对新能效标准
基本“无压力”，但由于 +月份互
联网电视新品迭出，传统彩电市场
此番也出现了新品扎堆、价格走低
的现象。来自上海交家电商业行业
协会的节前抽样调查显示：虽然

“智能电视”和“大屏 -.”等新概念
还是主导今年的国庆市，但“十
一”的电视零售价有望全年最低。
其中，比传统高清 &%/%0的分辨率
还高 -倍的 -.超高清电视，'' 英
寸的价格首次跌入 /%%% 元大关，
而一般的 123 电视 -%4'" 英寸的
降幅可达 !",，$5英寸以下更低于
!"""元。

“电”+“店”带来优惠
今年上海购物节的“电”6“店”

试水，全新的 7!7模式也让申城家
电市场首次实现了“线上消费”6
“线下体验”的同步。苏宁刚刚宣布
转型为互联网企业，在中山公园门
店，记者看到了其互联网超级店
的样板：店内免费的 89:9方便顾
客当场上网查询产品；而苏宁易购
上超过 !%%万款的网货，也可以在
这里付款和提货。更让消费者满意
的是，苏宁易购线上的“大家电满
千减百”“$; 家电满千减五十”等
网上促销价也延续到线下。

五类家电“十一”起执行新能效标准

“空洗”甩货降价 待购族不妨“出手”

! ! ! !本报讯（记者 袁玮）古北市
民中心 !+日起向长宁区虹桥地区
居民开放。

古北地区是上海知名的国际
社区，目前古北新区有 -$个小区，
实有居民近 &!%%%户，境外人士占

'5<，近 '%个国家和地区居民在
此安家。古北市民中心坐落于富贵
东道 ++号，总面积约 !'%%=

!。中心
划分为事务受理、生活服务、文化
融合、社区共治 -大功能板块。

! ! ! !本报讯（记者 沈敏岚）《浦江
魅影》书签、汉字腕表、“玩转上海”
魔方等一批演绎上海印象、传承海
派文化的旅游纪念品，从今天举行
的“老凤祥杯”旅游纪念品设计大
赛颁奖典礼上捧回各个奖项。获得
三等奖的“老行当线描画书签”作
者在今天的颁奖典礼上与生产商、
销售商签下合作意向书，达成作品
的市场化生产、销售意向，实现了

设计获奖作品的“落地”。
上海旅游节“老凤祥杯”旅游

纪念品设计大赛于今年 ' 月正式
开赛，“上海印象”的开放性比赛主
题让参赛的设计者们有较大的发
挥空间，从学校学生、设计公司、民
间传统手工业从事者，到职业设计
师、设计团队，纷纷加入比赛，创造
性地进行演绎和发挥。大赛收到全
国各地参赛作品 !5%%余件。大赛

最终选出一等奖 & 名、二等奖 $

名、三等奖 -名，大赛特等奖空缺。
目前的旅游纪念品市场，从设

计者、生产厂商到销售渠道无法整
合成紧密产业链，使得新款纪念品
大多无缘投入市场。“老凤祥杯”旅
游纪念品设计大赛，不仅为旅游与
设计搭建展示的平台，而且为优秀
作品和纪念品厂商搭建桥梁，推动
大赛作品的市场化进程。

! ! ! !本报讯（记者 陈杰）近日，市
食药监局发布了食品安全地方标准
《冷鲜鸡生产和经营卫生规范》，向
市民征询意见。该《规范》对冷鲜鸡
的生产过程、包装、流通等环节作了
详细的要求。上海人习惯吃活杀鸡、
吃白斩鸡，对购买冷鲜鸡还有些顾
虑。冷鲜鸡和冰冻鸡到底有哪些不
同，记者试着在《规范》中寻找答案。
《规范》规定，冷鲜鸡必须是严

格执行检疫制度的鸡经过屠宰放
血、脱毛、去爪、去内脏后，迅速进行
冷却处理，然后分割、修整、包装，在
后续的加工、流通和零售过程中始
终保持在 %!—-!范围内，保质期
在 5天内的鲜鸡肉。销售环节中，只
有经专门培训的具备冷鲜鸡销售资

格的销售人员才可以经营冷鲜鸡。
对于活禽的宰杀过程，《规范》

也作出了细致的规定：必须经检疫、
宰前再检、电麻、放血、浸烫脱毛、拔
毛、割气管、净膛等一系列工序才能
完成宰杀，整个宰杀过程到进入冷
库应不超过 &!%分钟。每一个步骤
都有细节的规范，例如浸烫过程中
的水必须是流动的生产用水，浸烫
水温在 >%!—>!!，浸烫时间为 >%

秒—+% 秒，可以根据各种鸡的品
种、均重等因素进行调控，但不能将
鸡胸烫白。
据了解，此前与冷鲜鸡生产、加

工、质量控制、检测等相关的全程质
量控制技术标准体系尚未建立，《规
范》为首次发布。

沪出台冷鲜鸡卫生规范
对活禽宰杀流通等作出详细要求

古北市民中心后天开放

“老凤祥杯”旅游纪念品设计大赛颁奖上午举行

获奖作品现场签单“落地”


