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/优游食林

孔家花园浦东店新张有大礼
6折宴席 奉上珍奇

! ! ! !孔家花园开在斜土路上原来的孔祥熙
别墅里! 已经很有年头!如今走出豪门! 在浦
东黄金地段的张杨路长航大酒店开出分店。

分店装修得与老店相似! 同样让人感
到一种历史底蕴与文化氛围。菜肴除了与
老店相同的孔家经典菜外! 还增加了许多
海派川菜与粤菜! 宴请小酌皆相宜"

奉上珍奇海参斑

为庆祝分店开张! 浦东店推出了一
套极其超值的 #$%& 元 #' 人套餐 ! 原价
$'''余元的宴席 (折酬宾。领军大菜居然
是以往仅在部分高级会所露面的非常珍奇
的海参斑" 豪门洞开，超值到不一般"

说到海参斑! 许多资深食家也未必尝
过其味。此鱼生活在辽东深海，所以有海参
斑之名! 一是因为它厚厚的黑皮有如海参!

二是因为它的主要食物居然是海参" 因
此它除了与东星斑同等鲜美以外! 营养价
值却非同一般" 海参斑的烹饪方法也非一
般的红烧清蒸可以搞定! 非有深厚功底的
大厨与独特配方不可" 正因为食材珍稀!

烹制方法也有相当难度! 因此很多资深食
家对这味珍奇海鲜也只闻其名了"

孔家花园的菜肴! 一向以特色与创新
知名于世。总店初张时推出的“二头乌”红
烧肉名噪一时。随后又推出一菜一故事的
十大孔家古法菜。以十二道出骨刀鱼制成

的孔家刀鱼宴历年独步上海。年前又将上
世纪四十年代名震上海滩的“蜀腴川菜”重
现餐桌。如今分店开张! 专门从辽东引入
海参斑! 让这味珍奇海鲜! 有如“旧时王谢
堂前燕! 飞入寻常百姓家”了"

超值方阵由经典组成

孔家花园浦东店的这套 #$%&元超值
#'人宴! 包罗了孔家菜里的诸多经典。八
味特色冷碟在前! 由珍奇海参斑领军的十
道好菜组成超值方阵。“李鸿章杂烩”是孔
家古法菜头牌。来自一个关于李鸿章的著
名典故。用古法烹制此道几乎失传的豪门
杂烩! 目下可能只有孔家花园。以秘方制
作的“中正雕王鸡”是当年蒋中正餐桌上的
“思乡之作”。孔家河蟹粉、雪花牛仔粒、鲍
脯百灵菇、蹄花一品香，可谓道道佳作! 连
一道时蔬家烧花椰菜也有滋味得与众不
同。压阵除名贵的羊肚菌炖汤外! 更奉献
一道黄油焗龙虾! 尽显豪门气派"

孔家花园浦东店另备同等超值 !至 "

人宴请热线询问!

孔家花园徐汇店备同等套餐二店同庆!

庆贺新张套餐仅酬宾一月#至$%月结束!

浦东店地址) 张杨路 &'&号 (崂山路

口)长航大酒店 !楼 热线 *&+"*$$&

徐汇店地址, 斜土路 %!%$号 -宛平南

路口. 热线 "!"&+'*/

! ! ! !立冬后，就意味着冬季正式来临。草
木凋零，蛰虫休眠，万物活动趋向休止。人
类虽没有冬眠之说，但民间却有立冬补冬
的习俗。

冬令进补，优选野山参。野山参是驰
名中外的中药材稀世珍品，“九大仙草”之
一，中老年人随着年龄的增长，身体机能
的老化、人体免疫力的下降，经常会受到
高血压、糖尿病、冠状动脉硬化、心绞痛以
及老年慢性、恶性肿瘤等病症的困扰和折
磨，而野山参对于平时工作繁忙、压力大、
睡眠少、应酬多、易疲劳，长期处于亚健康
的中青年人群，服用野山参能解决亚健康
状态。

神象野山参选用的都是自然生长在
原始森林且没有人为干预的纯山参，野性
天成、品质可鉴。作为冬令进补，选择自用
装野山参，#'克的装量能够满足一整个冬
天的滋补需求，实惠的价格、简约的包装，
是自用养生的优选佳品。若为送给长辈或
自己服用的，可以选择神象今年新推出的
参龄都在 *'年以上的 +至 (等“特级野
山参”，此系列的野山参力道更足，滋补的
性价比也更高。

而针对那些不习惯用传统“炖服”进
补方法服用野山参的消费者，神象还有
“生晒山参粉”，它具有吸收充分、装量准
确、携带方便、服用方便的优点。最为关键
的是，效果等同于神象原支野山参，方便
消费者把健康随身携带。

野山参的鉴定需要有专业的鉴定知
识和经验积累，普通消费者更是难以分辨
真伪优劣，因此，提醒消费者在购买时要
认准神象商标，品质有保证。神象专业经

营野山参 ('余年，拥有国宝级的野山参
专家鉴定组。神象作为上海市名牌产品、
著名商标，一直严把质量关，从源头上对
原材料质量进行把控，始终把品质放在第
一位。购买神象品牌，品质让您放心。

即日起至 $'#*年 #$月 *#日，在上
海各大药房、连锁超市及神象直营店正在
进行“神象养生季”主题活动，欢迎广大消
费者去店内咨询选购，直营门店如下：中
山西路店"中山西路 '!&&号#$四川北路

店"北苏州路 %%"0%%&号#$大世界店"西

藏南路 %1号#$乐购南汇店$欧尚南汇店$

欧尚闵行店$易初莲花杨高中路店$易初

莲花上南路店$家乐福金桥店$家乐福联

洋店$家乐福七宝店$家乐福新村店$家乐

福古北店$家乐福巨峰店$家乐福江桥店$

松江中山中路店"松江中山中路 !&10!&/

号#$新华都九亭店$乐购宁夏店等! 活动

详情请见店内海报% 或致电神象客服热

线&!234&%24'%/1咨询!

立冬节气当进补
首选神象野山参

! ! ! !“柴米油盐酱
醋茶”。中国人的开
门七件事，都和吃
有关。作为最基本
的赖以生存的物质
条件，可见饮食在
人们生活中的重要
地位。而在“开门七
件事”中，调味料又
占了多数，其中的
“酱”说的就是酱油
等食用产品。酱油
目前是中国调味品
第一大产品，随着
人们消费水平的提
升，未来酱油产品
的中高档化是一个
发展趋势，一方面
是追求风味表现更
佳的产品；另一方
面则是回归自然，
精选材料，古法、小量生产纯酿造无添加产
品。
民以食为天。“今天吃什么”永远是每

一天津津乐道的话题，钟情于美食的人们
更是如此。除了推崇原料的新鲜营养，即使
是调味作料，也是非常的讲究。中国的调味
品行业是一个古老而又充满活力的行业。
在社会生活的历史演进中，调味品生产逐
渐形成了精湛的工艺和明显的特色，成为
了人们生活中不可或缺的一部分，可谓百
食之先，百味之源。

上海冠生园佛手调味品有限公司
$'#*年隆重推出酱油新贵好伴牌“鲣鱼风
味酱油”。产品采用日本高盐稀态酿造技

术，在日式工艺酱油
的基础上添加了脂香
浓郁的鲣鱼汁，是日
本的主流酱油风味。
鲣鱼作为金枪鱼的一
个亚种，其肉质十分
鲜美，在日本，鲣鱼是
日式高汤的灵魂。日
式酱油由于酿造时间
一般在 ( 个月以上，
因此赋予了产品高的
品质。

好伴牌“鲣鱼风
味酱油”选用中国优
质大豆等原料，采用
日本酿造工艺技术和
先进控制手段，生产
工艺运用微生物生化
和酶解技术，使酱油
的色、香、味形成机
理，独特的鲣鱼风味

带来鲜美醇香的全新感受。鲣鱼酱油不像
生抽那样盐分高，所以即使多用一点也不
用担心钠的摄入量，而且能够提鲜，更好地
呈现食物的本味。同时，喜欢日式料理的朋
友，也可以尝试用鲣鱼风味酱油浸泡一些
菜式来入味。或者用来蘸食，味道清淡但非
常鲜美。

上海冠生园一贯致力于提高人们的生
活品质。好伴牌“鲣鱼风味酱油”具有澄清、
色浅，低盐、味鲜的产品特点，适用于佐餐
凉拌、蘸食、寿司和生鱼片等，烹制清蒸或
热炒等色泽清淡菜肴时，增鲜提味效果十
分明显。产品具有很高的性价比，为喜爱日
式高品质酱油的消费者提供了新的选择。

鲣鱼风味的日式酱油
文!无言


