
! ! ! ! !厨房内的洗碗间，不起眼的角落里摆
放着一个不锈钢桶，上面盛放着大量的剩饭
剩菜，正通过塑料筛子往下滴着汁水。移开
塑料筛子，不锈钢桶里的液体散发着一股异
味，液体最上层，就是过滤、收集的废油。

您可曾想到，这些从泔水中提取的废油
经过再加工，就会摇身变为秘制酱料、特色
烤鱼的一部分，重回餐桌？

!"月!#日，本市静安区检察院对$名饭
店厨师徐明、许华、吴鸿以生产、销售有毒、有
害食品罪提起公诉，静安区当庭宣判，对徐明
判处有期徒刑"年，并处罚金"###元；对许华、
吴鸿判处有期徒刑!年，并处罚金!###元。

执法检查发现疑点
今年%月&日晚，上海市食品药品监督管

理局静安分局根据群众举报，来到辖区内的
“幸福!$!”餐厅进行突击检查。其间，厨房内
的洗碗间里的一个不锈钢桶引起了检查人
员的注意。检查人员当场开展了调查取证，
发现该店回收顾客吃剩饭菜中的废油，经过
滤后替代正规的食用油，制作酱料，与一些
食材制作成菜肴，销售给顾客食用。该店的
厨师长徐明、厨师许华、吴鸿对此均承认。

经静安区食药监管理局进一步调查认
为，该店以此酱料制作的菜肴应认定为足以
危害人体健康的食品，涉嫌犯罪，将该案移送
静安公安分局。'月!$日，徐明、许华、吴鸿三
人因涉嫌生产、销售有毒、有害食品罪被静安
检察院依法批准逮捕。

此后，“幸福!$!”餐厅在黄浦、长宁等区
开设的多家川菜连锁店，均被查出生产、销
售“地沟油”犯罪行为，被立案侦查。“幸福

!$!”餐厅也被吊销营业执照。

“秘制酱料”取材剩菜
静安检察院审查发现，犯罪嫌疑人徐

明、许华、吴鸿于"#!"年&月至"#!$年(月间，
先后至“幸福!$!”餐厅南京西路店担任厨师
长、厨师等职。在工作期间，三人受餐厅行政
总厨刘春喜（另案处理）的指使，使用从餐厨
垃圾中提炼的废弃食用油脂作为原料，掺入
其他食材制作特殊配方酱料，用于炒制烤鱼
等菜品，供餐厅顾客食用。

按照规定，这些桶里的油应当被正规的
食用油脂回收公司统一处理。然而，徐明、许

华、吴鸿并没有这样做。厨师们按照行政总厨
给出的配方，先把泔水沥出的“老油”进行加
工，再按照一定的比例使用“老油”替换正规的
食用油制作酱料，然后将制作的酱料与一些
食用素材一起做菜，最后销售给顾客。其中，使
用最多的是麻辣烤鱼和泡椒烤鱼"道菜品。

就这样，应当被废弃的“老油”在厨师们
的手中，华丽变身“秘制酱料”。

静安检察院审查认为，被告人徐明、
许华、吴鸿在生产、销售的食品中掺入有
毒、有害的非食品原料，其行为已触犯《中
华人民共和国刑法》第一百四十四条，应
当以生产、销售有毒、有害食品罪追究其
刑事责任。

隐蔽的四大特质
承办此案的静安检察院检察官蒲虎告

诉记者，与以往的“地沟油”违法犯罪案件不
同的是，本案中，被告人的行为不仅是用餐厨
垃圾、废弃油脂等非食品原料，生产加工食用
油，而且是用该方法生产加工食用油后，再制
作成食品销售给人民群众，对人民群众的身
体健康、社会经济秩序的稳定有序构成了严
重损害。其中，本案呈现的四大特质，使“地沟
油”制作更加隐蔽、难以察觉，值得关注。

! 原材料!剩菜"特点!天天都有#餐厅
饭店营业，最不缺的就是“剩菜”。这些“剩菜”
便成为了个别餐厅“变废为宝”的原材料。

! 加工点!厨房"特点!自产自销#以往
的“地沟油”生产销售多为一个产业链，有从
厨房收油，到作坊加工，再回到厨房的过程。
然而本案中，收油、制油、销售，均在厨房内
完成，省去流转环节，也给查处造成了难度。

! 操作工!厨师"特点!收益自享#不少
餐厅饭店是由行政总厨或厨师长承包，自负
盈亏。本案就是如此，行政总厨负责日常管
理厨房，并给厨房内包括厨师在内的工作人
员发放工资。厨师们自然对总厨言听计从。

! 障眼法!统一回收"特点!暗度陈仓#

随着食品安全的管理日益严格，餐饮企业的
废弃食用油脂均由指定的具有资质的公司
回收处置。“幸福!$!”餐厅虽然签订过委托
回收协议，然而，背地里却“暗自加工”。

保障食品安全，不仅需要行政机关的严
格管理、司法机关的严厉打击，也需要餐饮
商户的诚信经营，才能让百姓吃得安心、吃
得放心。本报记者 郭剑烽 通讯员 严瑾丽
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特色烤鱼涂满“泔脚”酱料
———揭开川菜连锁店“幸福131”制售“地沟油”黑幕
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