
! ! ! !惊爆：近日，知名法国葡萄酒品牌“翠图
庄园”宣布：砍掉中间环节，从翠图酒庄直接
到中国消费者的酒杯，把代理和流通中的巨
大利润，全部让利给消费者，以市场价三分
之一的价格供应———翠图红葡萄酒系列！每
瓶能省钱 !"#！

3大保证，让上海消费者
吃上定心丸

保证 !""#原装进口：每一瓶红葡萄酒，
均原瓶原装，全来自法国波尔多地区翠图庄
园！假一罚十！

保证 !""#手工采摘!酿制：所售每一瓶
红酒，均为手工采摘的最优质葡萄酿制而成！

保证 !""#无理由退换货：无论任何原
因，您不想要了，只要非人为损坏，!天包退、
$%天包换！
电话预订，不需要付钱，也没有任何风险！

如果您改变主意，发货前，订货可随时取消。

但要注意———这次是超乎寻常的特
价，上海仅限 %"" 个名额！每人限购 % 组！
想抓住这次特惠的机会，您
必须马上打预订电话。

揭秘" 以昂贵著称的法国

原装进口红酒# 为何推出如此

巨大优惠$$$

日前，在翠图庄园 &"$'

上市发布会上，翠图庄园中
国唯一运营商上海习海酒业
负责人说：“本次特价体验活
动，我们只选 %"" 人体验，每
个喝过的人都会主动宣传，
这是翠图庄园的上市体验活
动，今年仅此一次，不可能再
有这种机会了！”

一旦您打开一瓶翠图庄园红酒，马上就
会发现：酒香浓郁舒适。它像山中清新的空气
一样让人兴奋！这种酒的配方和酿制工艺都

是从父到子一代一代传下来的，全世界只有三
个人知道它充满魅力和生命力的真正秘密！

翠图庄园位于法国波尔多地
区的一家小镇上，那里种满玫瑰
花，人们保留着传统法国红酒的制
法，酿酒师们用波尔多最优质的
新鲜葡萄，就酿制出了全波尔多
最好的葡萄酒！

消费提示"不要等到明天，也不
要想着等一会儿，很多机会等等就
会错过！就是现在，当这份报纸还
在您面前的时候，拿起您的电话，
拨打$"%&"%%%%!'"!&"$&%(% 报名，
我们就为您保留一个特价名额！但
是请注意———
上海只有 %""个名额！名额一

旦用完，我们将不再接受您的预订！如果您
是前 %"" 名打电话者，恭喜您，您只需花三
分之一价钱，就能买到原瓶原装的法国进

口红葡萄酒了！超过 %"" 名，对不起，您就
要花三倍的价钱了！不仅如此，前 $""名电
话订购，还能获得惊喜大礼———

翠图天使红葡萄酒：买 &件赠 $件！免费
送市价 $$"元双支皮礼盒 &套！零售价：()**
元！现在只需 $+++元！马上节省 ))*+元！

翠图尊贵红葡萄酒：买 &件赠 $件！免费
送：市价 &&"元双支皮礼盒 )套,市价 &&*元
红酒杯 (只,市价 $%*元开瓶器 $套！零售总
价：$"*("元！现在只需 '*("元！马上节省
!"""元！

购买翠图天使!翠图尊贵!翠图铂金红葡

萄酒"各一件：免费送市价 ''"元双支皮礼盒
(套,市价 &&*元红酒杯 (只,市价 $%*元开
瓶器 $ 套！零售总价：$)*"" 元！现在只需
)*""元！马上节省 $""""元！

购买翠图铂金红葡萄酒：买 &件赠 $件！
免费送：市价 ''"元双支皮礼盒 (套,市价
)%(元红酒杯 $&只,市价 $&*"元高档开瓶器
一套！零售总价：&($""元！现在只需 !*""元！
节省 $*'""元！

!注意：您没有任何风险和责任，如果您
改变主意，可以随时退订！

!记住：翠图庄园的品质是有担保
的———郑重承诺：!天包退、$%天包换，假一
罚十！
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迎元旦送大礼！原装进口法国红葡萄酒，
3折直供！省钱70%！只有500个名额！

味向辣中取&中'

文 ! 西坡红泥小炉

湖
南人最擅长豆豉与辣椒的

合作。从前的湖南人，自奉

俭素，除了节日，新鲜鱼肉

都被腌腊。为了提鲜，豆豉起了很

大的作用。因此，有人把湖南的辣，

归结为鲜辣。

湖南有许多名菜，如祖安鱼翅、

子龙脱袍（鳝鱼）、三层套鸭、长沙麻

仁香酥鸭、牛中三杰（发丝牛百叶、

红烧牛蹄筋、烩牛脑髓）、东安子鸡、

腊味合蒸等，都不算辣。不过你总

吃过剁椒鱼头吧，有的店里出品的，

根本不辣，所谓剁椒，只是装装样子

的，好看，尤其在那些没有湖南背景

的餐馆。渐渐地，我对湘菜的辣，警

剔性放松了。有一回我吃湘菜，照

例上了一条剁椒鱼头，因为熟门熟

路，毫无防备，径自举筷就搛，但很

快“败”下阵来：这是什么辣椒啊！

真辣，嘴里像是被辣出了泡，喉咙像

是被辣出了疮。由此，我怀疑市面

上林林总总的所谓剁椒鱼头，败在

辣椒也：店家搞不到顶级的辣椒，或

一味迎合南方人的口味，就捣起了

糨糊，使这道名菜大打折扣。

还有一次，著名篆刻家陆康先

生在“湘轩”宴请杂文家司马心等一

班人，在下叨陪末座。大家一直对这

席湘菜颇多意见，以为湘菜变成了

粤菜，不辣，没有体现出地方特色。

临末，对辣味有所偏好的司马先生

实在忍不住了，叫来堂倌，关照要上

这般那般的几个湘菜，均被告知因为

“禽流感”，不好侍候。司马先生大怒：

“我不管什么禽流感，你给我上那个

辣子鸡胗、泡椒肥肠！”不一会儿，菜

上席，吾等只一筷而知分量，纷纷歇

息：辣得厉害！唯司马先生最硬扎，

还对付了几下。不过未几，他突喊收

场，并要求将辣子鸡胗打包。司马

能吃辣是无疑的，至于能否善始善

终，那就说不定了——湖南菜，还是

辣滴，并非人人都可以安享，对司马

先生这样善于“辣手著文章”的吃辣

能手，恐怕也难以网开一面。

有个朋友一直搞不清湖南的

辣，究竟属于什么性质的辣，比如麻

辣、酸辣、咸辣之类，就去问湖南土

著：“你们弗兰（湖南）的辣是神马

（什么）辣？”湖南土著想了想，郑重

其事告诉他：“是辣辣！”他举出湖

南名菜———红椒干炒青椒。那位朋

友一尝，立马服帖。

到云南去，天罗地网般地遭遇

到辣。如果吃到还能忍

受的饭菜，并非幸致，而

是被人看出你是不善于

吃辣的客人，也许，还因

你的朋友或导游向饭馆

伙计嘀咕过了，手下留

情。云南出产中国最辣

的辣椒，坐实了那里是辣的王国。

电影《五朵金花》里的镜头：云

南白族同胞结婚闹洞房有个仪

式———烧干辣椒。据说在白族话

里，辣椒的“辣”是发“亲”的音。烧

干辣椒，就是“亲”新人，“亲”宾客。

可以肯定的是，新人

们、宾客们都是经得起

“亲”（辣）的，否则断不

敢凑这个热闹。

有人抱怨，在西双

版纳过泼水节，景洪街

上买个梨，卖梨的老太

太会毫不吝啬地附赠一包辣椒粉。

“蘸着吃啊！”老太太显得很自然。

因为在西双版纳、文山、红河等地，

人们用干辣椒下酒、用辣油拌米饭、

用泡椒小米椒剁碎后下各种作料就

是一道菜……是非常正常的。

我在云南见识过“云辣”。那里的

人喜欢吃牛肉，外乡人到云南，见到

菜单上标着“辣椒炒牛肉”总要点一

份，可能他们心想：即使辣椒辣得吃

不下，牛肉总是还可以的吧。试试看，

牛肉被辣椒同化，让不专擅吃辣的人

照样下不来台。在大理，一道迎宾

菜———洱海鲫鱼香锅，看上去很美，吃

上去很辣。几把干辣椒粉，再加些花

椒、生姜、香油、干木瓜片，就制造出了

“爱”（白族话里，人们把木瓜的酸、花

椒的麻，以及生姜的辣等刺激性味

道统称为“爱”）。倘若当地人请你吃

一道“亲亲爱爱”的菜，先千万别胡

思乱想，接下来有够你受的辛辣味。

云南流传一个段子，说，有人把

“涮涮辣”（号称中国最辣的辣椒）用

酱油和香醋泡后，骗自己的老婆吃

了一口，哪知他老婆当即就跟他翻

脸，最后居然闹离婚了———不带这

么玩的，“亲亲爱爱”得有点过头了。

云南的辣，若用一个词来形容，

那就是“死辣”。

猪油饭
B27

冰雪季节的美食巡游
B28

前些日子，韩国腌制越冬泡菜文
化申遗成功，对韩国人来说，泡

菜是一种文化，被称为“妈妈的

味道”。图为韩国江原道省一家
餐厅餐桌上的各色泡菜。
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