
! ! ! !近日，中国葡萄酒在世界上引起同行
瞩目，中菲酒庄的六个酒款在刚闭幕的最
具世界影响力的英国 !"#$%&"' (品醇客)世
界葡萄酒大赛、比利时布鲁塞尔国际葡萄
酒大赛等重量级国内外葡萄酒大赛中取
得不俗成绩，它们分别是中菲酒庄 *+,-

桃红葡萄酒、中菲酒庄 *+,- 美乐干红葡
萄酒、中菲酒庄 *+,. 珍藏美乐干红葡萄
酒、中菲酒庄 *+,. 珍藏赤霞珠葡萄酒、中
菲酒庄 *+,. 橡木桶陈酿赤霞珠干红葡萄
酒、中菲酒庄 *+,. 橡木桶陈酿西拉干红
葡萄酒(,./0!1。

2月 ,3日，在中菲酒庄 *+,0获奖葡萄
酒品鉴中，中国酒业协会副秘书长、中国酒

业协会葡萄酒分会兼果露酒分会秘书长王
祖明，中国农学会葡萄分会副秘书长、焉耆
县葡萄产业顾问、中菲酒庄葡萄酒顾问李德
美，新疆酿酒工业协会理事长戚升科等专家
参加了此次活动。品鉴会由李德美担任主讲
嘉宾，为大家详细讲解了中菲酒庄获奖酒品
的四个代表性酒款。

中菲酒庄成立之初，特别聘请被誉为
“全球最具影响力的十大酿酒顾问”的著名
葡萄酒专家李德美教授及其团队作为酿酒
技术顾问，通过李德美组建具有丰富种植和
酿造经验的生产团队。从种植之初便介入全
过程管理，有效地保证酒庄生产工作的专业
性和国际化。李德美走遍国内外各大重要葡

萄酒产区，受聘为宁夏贺兰山东麓、新疆焉
耆等产区的政府酿酒顾问；同时担任世界重
量级葡萄酒赛事评委，他所指导酿造的国产
酒庄葡萄酒，在国际鼎级葡萄酒大赛中屡次
斩获重要奖项。

中菲酒庄隶属于新疆中菲酿酒股份有
限公司，是集葡萄种植、葡萄酒酿造与文化
传播以及休闲度假为一体的综合型规模化
酒庄，从葡萄种植采摘、葡萄酒发酵陈酿，直
至装瓶等葡萄酒生产的所有环节均在酒庄
内完成。

酒庄坐落于新疆巴州焉耆县古焉耆国
核心地区七个星镇霍拉山脚下，北临开都河
流域，南临博斯腾湖。霍拉山洪水冲积平原，

以沙质土为主，土壤通透性好，利于葡萄根
系生长；空气干燥，无病虫侵扰，辅以天山融
化雪水灌溉，造就了一个自然天成的有机葡
萄优良产地。焉耆盆地得天独厚的光热资源
和风土优势，更使这里迅速成为国内冉冉升
起的明星葡萄酒产区。

自 *++4 年在广袤的焉耆盆地戈壁滩
处女地上种植葡萄，至今酒庄已开发有机
葡萄园 ,++++亩。中菲酒庄是一座结合焉
耆本土自然人文特点，并融入国际化审美
视野的生态酒庄，总建筑面积约 0++++平
方米，建筑风格东西兼备。由全球知名酒庄
建筑设计机构———意大利阿克雅建筑设计
事务所为酒庄提供整体规划与设计，集葡
萄酒生产与文化传播、酒庄办公休闲等功
能于一体，拥有地下恒温恒湿酒窖2+++平
方米。
两千多年前，焉耆人开始在焉耆盆地种

植葡萄、酿饮葡萄酒，迷醉了整个西域。公元
前 ,,0年，汉使张骞第二次出使西域，途径
焉耆，带回了西域葡萄及葡萄酒。从公元 0

世纪到 2世纪，高僧法显、宋云、玄奘等先后
经焉耆西游，曾见证盛行于西域的醇美葡萄
酒。今天，中菲酒庄传承历史，加之精益求的
酿酒理念，让焉耆葡萄酒在西域古道上飘溢
酒香，弥漫着整条丝绸之路。
近几年，国内潜力巨大的本土市场以及

缩短供应链减少生产成本的背景，都让新疆
葡萄酒产区迅速崛起，中菲酒庄是这批表现
不俗酒庄的涌现者代表。中菲酒庄将本土品
牌运营、多元细分市场和打造精品小酒庄融
入酒庄的建设，这同样是未来国产酒庄酒发
展的必经之路。

本版策划∶胡 琪 视觉设计∶竹建英

新民网：www.xinmin.cn 24小时读者热线：962555 编辑邮箱：zhenglin@xmwb.com.cn 读者来信：dzlx@xmwb.com.cn B172015年8月27日 星期四

/美食地图

! !临近中秋，上海街头商场到处都在卖鲜
肉月饼，不过许多老上海吃客尝过后，总觉得
没有孩提时品尝过的口味。三十年前那只鲜
肉月饼呀，尝一口汁水外溢，余香绕舌。没错，
这是因为今日一般的猪肉，与当年的猪肉不
可同日而语。当年的猪肉，一家烧肉，百家飘
香；而如今的猪大多是工厂化饲养，已不醇
正。不过，今年中秋前，南京东路食品一店及
全市“第一食品”门店，隆重推出了生态养殖
的“猪状元”黑毛土猪肉馅鲜肉月饼。这个鲜
肉月饼一面市，老上海吃客都说：小时候味道
又回来了！购买者络驿不绝排起长队前往购
买。（见图）

第一食品所采用的“猪状元”黑毛土猪，
产自上海“猪状元畜牧综合场”。该畜牧场坐
落于浦东新区南汇宣桥镇，创建于 ,42*年，
目前占地面积达 ,3.亩，是上海市政府重大
菜蓝子工程之一，被上海市质量技术监督局
和上海畜牧办公室评为上海市标准化养殖
场，被农业部授予“无公害农产品养殖基地”。

“猪状元”畜牧场所出栏
的黑毛土猪，全部用豆
渣、酒渣、青草、菜叶等作
饲料，不仅营养价值高，
而且肉质鲜美、有韧劲，
入口后余香绕颊。如今，
“猪状元”黑毛土猪被第
一食品用作鲜肉月饼的
馅料，而且其成份 ,++5，
这种鲜肉月饼口味之鲜
之醇可想而知了。

今年第一食品的鲜
肉月饼，不仅采用“猪状
元”黑毛土猪作馅料，还
继续沿用纯手工制作工

艺，现场烘制出的月饼，皮酥而粉，馅鲜而美。
秉承薄利多销的原则，第一食品 ,++5黑毛
猪鲜肉月饼，其价格还相当亲民，每只仅售 -

元。因为手工制作产量有限，加上“工薪价”，
前来购买的顾客不免排起长队。
与“猪状元”黑毛土猪作馅料的鲜肉月饼

一同上柜的，还有第一食品今年推出的开洋
萝卜丝饼。萝卜丝饼本是上海著名小吃。据说
美国前总统克林顿 ,442年访沪时，他的女儿
就十分爱吃此饼。此次第一食品推出萝卜丝
饼，馅料中加进新鲜开洋，使原本酥松的萝卜
丝饼添入醇厚的海鲜味，让人回味无尽。在第
一食品门店，许多顾客在购买鲜肉月饼时，都
情不自禁地顺带一盒开洋萝卜丝饼。
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老上海传统味道哪儿找？
第一食品隆重推出
100%黑毛猪鲜肉月饼

国际大赛屡获殊荣 新疆酒庄异军突起
———2015获奖葡萄酒品鉴


