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城 风 镇 事

! ! ! !有一种猪肉，介于冷鲜与热鲜
之间，它的名字叫中温肉，也许你不
熟悉，但是，它已经悄悄地来，狠狠
地卖了。

昨天，本报记者前往位于浦东
新区北蔡镇的上海农产品批发中心，
在这个简称上农批的肉类市场里，中
温肉占了整个市场销量的 *$+。更
令人吃惊的是，市场里一位从事肉类
经营 &#年的老板甚至断言：随着天
气的逐渐暖和，中温肉的这个销量还
在攀升，有可能一统天下。

注重屠宰猪的排酸
果真如此吗？过去计划经济时

代的热气肉，如今叫作热鲜肉，曾因
为新鲜和价格相对便宜而受到上海
市民的追捧。但是，随着全球一体屠

宰技术的日益精进，人们知道了猪
在被宰时会本能地应急释放出一种
毒素，于是屠宰工艺越来越讲究，处
理手段越来越细微，甚至欧洲有人
给屠宰猪放音乐让其“安乐死”，目
的是为让猪肉更好吃。

猪被宰杀后出现四个过程，尸
僵、后熟，酶变、腐败。第一个过程，
是指宰杀完毕后) 以前多少有点被
忽略、而现在得到普遍重视的猪酮
体的排酸。经过多年摸索和对比，人
们终于得出 ,-（酸碱度）在 './01.&

之间口感最佳，即在 $/02/的排
酸过程中，是猪肉由酸性转变为弱
碱性，排酸一般为 &2小时，也有认
为 !&时即可，其理由是前 !&小时
排酸后，与接着再排酸 !&小时出来
的 ,-值变化是很小的。

因此，所谓中温肉，就是介于冷
鲜与热鲜两者之间，通过 1个小时
在冷库里的排酸，然后进入 #/02/

的冷链车内继续解僵、解熟，并达到
保鲜目的，再进入市场进行销售。此
时，中温肉的色面接近热鲜肉，质量
也相当于冷鲜肉。

外地猪场来沪试销
据悉，上农批现在每天 %###头

的片猪肉，最高峰春节时达到
'###01###头。中温肉占了 *#+，绝
大多数从外地进来。那么，外省市的
猪肉生产情况如何？前不久，记者随
同上海奇才农业发展有限公司总经
理包颂平等一行，前往青岛万福集
团肉类食品公司考察，一睹现代化
养猪企业的风采。

这家龙头企业从英国引进了五
元杂交配套系祖代种猪 !###头，建
起了现代化的良种猪繁育场，配套
建设了饲料厂、父母代种猪场，商品
化规模化养殖场和年屠宰商品猪
!'# 万头的现代化肉类联合加工
厂；同时拥有 '万吨大型低温冷藏
库，还有 &个大型养殖场，年出栏量
为 &#万头。
青岛万福在莱西县南墅镇拥有

几座山头全封闭隔离状态下的养殖
场里，其负责人向记者介绍，这种五
元杂交的猪，具备体格健壮、肌肉发
达和繁殖能力强的诸多优点，其肉
类制品过去一直出口日本等国际市
场，现在则主要供应青岛和山东境
内并辐射江苏等，如今通过上海奇
才农业进入上农批，春节前试营销

就受到市场及消费者的欢迎。

减少损耗又能保鲜
低温冷藏库加上全程冷链车，

青岛万福中温肉进入上农批前景看
好。其他几大市场也正跃跃欲试。
为何天气热了，中温肉销量反

而会上升？圈内人士告诉记者，大热
天一车活猪运到上海，总要死掉一
两头。此外，更重要的是，一头猪经
过'##公里的长途运输，会损耗约'

公斤，若超过'##公里，损失重量则
超过*.'公斤。因此经过冷库排酸再
进入全程冷链车运达销售地的中温
肉，因为最大限度地减少了损耗，并
保持了肉质的安全鲜美，将受到供
应方和销售方的青睐，最终惠及广
大消费者。 本报记者 朱全弟

!!"小时排酸" 中温肉悄悄火了
介于冷鲜与热鲜之间 已占据上农批 !"#猪肉销量

! ! ! !枫泾古镇
周围水网遍
布，区内河道
纵横，素有“三
步两座桥，一
望十条港”之
称，镇区多小
圩，形似荷叶；
境内林木荫
翳，庐舍鳞次，
清雅秀美。老
街两旁是两层
楼房，木格窗
露出原木本
色，呈现出原
汁原味的晚清
风貌。
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! ! ! !本报讯（特约通讯员 贾佳）
位于松江区新浜镇的东方狐狸城
将于本月底停止营业，目前，已有
半数商家陆续搬离，其余商户也
将于月底离开，相关股权转让事
宜正在进行中。
据悉，东方狐狸城于 &##1年

开业，彼时由东方国际集团旗下
上市公司与欧洲品牌工厂直销中
心瑞士狐狸城共同投资建设，总
投资超 &/##万美元，一批国际大
型品牌曾入驻其中。近几年，随着
临近郊区奥特莱斯等兴起，以及
周边工厂店增多，前往狐狸城购
物的消费者逐渐减少，也不断有
商家退出，仅剩下原商家数量的
三分之一。

! ! ! !在嘉定区安亭镇黄渡新黄路
上，有一家专做棉花胎加工生意的
小作坊。作坊面积不大，不过 &#来
平方米。令人眼前一亮的，是摆放在
作坊门口一叠叠刚加工后的新棉
胎，洁白醒目，用手一摸舒适柔软。

!"多年弹棉花为生
作坊主人名叫施书新，今年 '/

岁，出生于浙江永嘉县某小山村，父
母都是地地道道种田的农民。&#岁
那年，施书新拜了弹棉花师傅。一年
半之后，施书新开始独立作业，先后
跑过苏州、合肥、杭州、南昌、济南、
武汉、沈阳、兰州、桂林、贵阳等不少
“大码头”，做起了弹棉花生意。

几年后，施书新回到家乡，与邻
乡姑娘胡小秋相识结婚，不久双双闯
荡上海，在黄渡落脚并开了一爿棉花
胎加工作坊。转眼 %#多年过去，施书

新夫妇即将步入甲子之列。整日重复
着同样的动作，弹着同样的声调，从
事着这份传统的手艺。施书新常常自
嘲：自己曾是跑过大码头的人，足迹
遍布大半个中国，如今还是继续在做
弹棉花的小生意。

忙时每天干#"个小时
施书新告诉记者，弹棉花看似

简单，实则是桩吃力辛苦的行当。从
棉花加工成棉胎，需要经过拆散、打
碎、弹花、拉纱、磨平等多道工序，且
每道工序都不能偷工减料。其中，弹
花是最为“动筋动骨”的一环。现场，
只见主人面带口罩，身背腰带，左肩
跨一把亲自纯手工打造，用檀木和
牛筋做成的“弹弓”，然后右手拿一
把木棰有节奏地敲击牛筋线，随着
“嘭嘭”的清脆声，棉絮上下翻转，如
跳舞一般，如此来回重复。

施书新介绍，加工一条 2至 '

公斤重的棉胎，光弹棉花就要反复

击弦近万次，每分钟要 !##多下，需
!个多小时，而且只能站着干。生意
忙时，他们夫妻每天要干 !#多个小
时，其中弹棉花工序全靠老施一人
操作。“每天干完活，两只胳膊就像
脱了臼。”老施说。过去弹棉花所有
工序都是人工完成，现在有些改用
了机器操作，省力了许多。

把上海当作第二故乡
老施夫妇说，他们一年忙到头，

除了缴付房租、水电气费，再加上吃
用开销等，每年顶多能够积余一二
万元。“我们早把上海当作了第二故
乡，如今儿子、媳妇都在安亭工作生
活，孙女也在当地读书。我们已这把
年纪，弹了几十年的棉花，习惯了，
虽赚钱不多，但够吃够用就行。今
后，只要还有人要加工棉花胎，我们
还会做下去。”施书新夫妇说。

通讯员 刘必华

本报记者 朱全弟

! ! ! !本报讯 （记者 朱全弟 特约
通讯员 龚媛媛）今天上午，“崇明
山樱花 早春醉浪漫”崇明樱花节
在崇明县中兴镇举行。
据悉，崇明山樱花源自福建山

樱花3456768 9:;,:76<:=:>，与垂枝
早樱、高盆樱和东京樱花合称樱花
四大观赏种，相比日本樱花花色更
艳丽，花期更长久，栽培更容易，抗
逆性更强。目前，崇明山樱花的种

植规模仅卉友苗木种植专业合作
社就超过 &$$亩，加上周边的 !$

多家零散种植农户，总体规模已达
'$$多亩。

本次樱花节活动中将展开一
系列的优惠活动，一是崇明樱花节
摄影比赛，邀请社会各界的摄影爱
好者参与；二是针对苗木种植户和
花卉爱好者举办的樱花栽培技术
讲座及培训。

长弓!嘭嘭"弹 棉絮空中舞
黄渡老街有家夫妻弹棉花店

松江东方狐狸城
本月底停业

区 县 动 态

东海鲜花港 郁金香花展提前

崇明樱花节 #$$亩花海醉人

! ! ! !本报讯 （记者 朱全弟 通讯
员 闵才弟）与 '$$多个品种 %&$

万株郁金香、风信子、洋水仙近距
离接触，尽情享受中国现代农业的
创新成果，记者今天上午从东海鲜
花港获悉：% 月 &! 日申城最大的
郁金香花展提前迎客。

在上海鲜花港的太阳能温室
临展厅内，不仅可以观看荷兰花艺

和多头新品菊花展，还能亲自秀花
艺。在鲜花超市温室，更有千万朵
鲜花供人挑选。来自阿拉伯的沙画
艺术家，让客人体验沙画制作的美
妙。还有荷兰四宝：郁金香、风车、
奶酪和木鞋。鲜花港把荷兰的木鞋
文化以实物和图文并茂的形式展
现出来，客人可以边欣赏荷兰文化
边品味荷兰美味点心。


