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/美食大观

新雅月饼：老味道，美极了

一、南京东路新雅食品旗舰店
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买月饼，很多上海人就是认“老字号”。

理由简单而实在：月饼是传统食品，从小吃到大，早已习惯并爱上了老味道，当然要买熟悉的老牌子。再说了，月饼承载着深厚

的餐饮文化和制作技艺，没有几十年的积淀和实践，哪能做得好？

新雅月饼走俏，便是一例。

“四大金刚”组合———全家福∕$"元

名字让人一听觉得甜蜜，铁盒包装则尽显大气。礼盒
内包含玫瑰细沙、奶油椰蓉、莲蓉月饼、上等五仁等月饼，是
广式月饼的“四大金刚”，外加一只莲蓉蛋黄，性价比太高
了。

港式加头月饼———港式皇牌∕$%元

懂经的老吃客最欢喜吃“加头月饼”，为啥？和常规的
月饼比，它的饼皮更薄、馅料更多，吃起来更过瘾，好吃的双
蛋黄月饼一定就是“加头”的。瓜仁细沙、凤凰椰蓉、莲蓉双
黄、嫦娥奔月个个经典，每年都供不应求。顺便说一下，这
款月饼的价格和 &年前一样吆！意味着什么？你懂的。

七星伴月∕!&%元

“七星伴月”是广式月饼的经典礼盒，圆盒子造型在
很多人的记忆性代表着高档、豪气、尊贵。买这款月饼送
人，只要一盒就足够体面了，说到价格，真是没法再亲民
了———只要 !&%元。礼盒内含 '个小月饼和 !个大月饼，
很多家庭喜欢在中秋节这一天，将大月饼全家分而食之，
代表了“有福同享”，而 '个小月饼则留给父母平时两人
分而食之，每次进食适量，既不浪费又不增加肠胃负担。

锦绣前程∕#&%元

祝朋友前程似锦，恐怕是中秋节最实在、最美妙的祝
福了。这款月饼包装时尚，适合新生代企业，品种方面除
了有玫瑰细沙、莲蓉双黄等传统口味外，还有一瓶松茸、
抹茶月饼等新兴口味，让这个传统节日多了一份海派大
都市的味道。

选一选，
哪款月饼适合你

! ! ! !虽然成本是一笔不小的数字，但经
过反复思索考察，新雅粤菜馆总经理陈
耀良决定———通过新雅电商平台推出新
雅月饼“全国提货券”。
“全国提货券”可以提取新雅电商专

供的 (款月饼礼盒，价格从 !#%元到 #$%

元不等，消费者登陆新雅食品旗舰店或
是新雅食品官网，购买提货券后，就可通
过微信登陆、手机拍摄提货编号发送、网
站登陆等 )种方式，预约送货时间，享受
全国绝大部分地区的月饼免费送货上门
服务。

这几年，购买新雅月饼快递到国内
其他城市的消费者越来越多，很多人一
买就是几十盒，在门店直接打包发快递。
他们有的是快递给外地的亲戚，这些亲
戚多数原本就是上海人，从小吃过新雅
月饼，每到中秋节就格外想念家乡的美
食；有的则是快递给外地的朋友，这些朋
友基本都是来上海旅游时吃了新雅月
饼，迷恋上此味道，一发不可收拾。“我们
推出全国提货券，就是为了满足外地顾
客的需求，让他们轻松尝到上海的美食、
家乡的味道。”陈耀良如是说。

新雅月饼为何能受到这么多人的青
睐，在天南地北都拥有知音。我们觉得，
和以下几方面有直接关系：

“传、帮、带”模式
延续老传统

陈耀良常说，企业要想有旺盛的生
命力，就要把自己的特色做做好，做做
足。广式月饼，就是新雅的特色。

新雅做月饼，追求的是原汁原味的
老味道。

要做出老味道，关键在于传统手艺
的传承。

新雅有一支数百人的月饼制作专业
队伍，实行的是“传、帮、带”式的“心口相
传”制度，老师傅手把手地将制作月饼的
方法、诀窍告诉徒弟；徒弟呢，一年四季
不间断地锻炼，直到做出的月饼让师傅
点头满意才行。这个功夫，没有个七八年
是不行的。

新雅还保留了一支特色队伍：手工
月饼制作团队。这个团队分“老、中、青”
三代人，每年要完成 (万盒手工月饼的
生产制作。在月饼生产进入工厂化时代
的今天，新雅还保留这支队伍，除了满足
人们品尝手工月饼的需求外，更是因为
手工制作月饼更利于技艺的学习和传

承，让月饼保留原汁原味的老味道。

“寻寻觅觅”好材料
锁定老味道

月饼的味道要经久不变，原料“正
宗”是关键。
什么叫正宗？这里面的含义可深了。

我们知道，粤菜的特色是用材考究，一道
菜，同样以虾仁为原料，要考究是哪里的
虾剥的虾仁？带籽的还是柴虾？多大的个
头？怎么上浆？上浆好了放多久？错了一
点或是马虎一点，就会被批为“不正宗”。
新雅的广式月饼，传承了这一切。所有的
原料，都必须按照经典的广式月饼制作
标准，去好的产地买好的规格、好的批次
的产品，$"年来，始终如此。

还有一个甜度问题，也是月饼口味
正宗与否的关键：月饼嘛，不甜不好吃，
太甜又觉得太腻；一点油水也没有也不
好吃，太油了又担心健康。新雅月饼之所
以受欢迎，就因为它在两者之间寻找到
一个平衡点。老食客咬一口，马上会说：
和以前的味道一样，老正宗的。

“换位思考式”服务
赢得顾客心

服务是现代企业的竞争动力，新雅
在这方面也颇有心得。用陈耀良的话说
就是：换位思考，站在消费者的角度考虑
问题。

新雅门店如今已经遍布全市，当初，
在门店位置的选择上，新雅就充分考虑
了轨道交通和就近停车的问题，一般来
说，门店附近不但有公共交通站点，还能
找到停车位，方便有车族停车采购。
在每年的月饼领取高峰时间段，新雅会
通过实时监控系统随时更新信息，实现
月饼的合理配送。一旦发生缺货，快速配
送车就会出动，在各门店间就近调配货
源。而今年新推出的“全国提货券”，更是
实现了全国范围内月饼预约送货上门。
在促销方式上，新雅也以“实用性”为先，
今年推出的粤菜馆就餐满额送月饼活
动，就很受大家的欢迎。这个时候本来就
要买新雅月饼，现在吃饭送优惠券，不是
很实惠嘛。


