
2018年 10月 31日，上海全
球制药企业领导者之一艾尔建在
“中国首届健康塑形高峰论坛”上宣
布，旗下风靡全球的冷冻减脂技术
及全套健康塑形解决方案———“酷
塑”在中国上市。一项消费者调研显
示，在身体脂肪、面部皱纹、体毛旺
盛、黑眼圈、老年斑或日晒斑这些容
貌问题中，消费者对于身体脂肪的
关注度较高。艾尔建携手医疗专家、
美容专家、营养专家和运动专家成
立“健康塑形联盟”，随着酷塑中国
上市，以及全套健康塑形管理方案，
将为消费者提供从营养、皮肤管理
和生活方式等多个层面提供科学指
南，进一步助力消费者科学塑形。

“百年松下·遇见mof”中国家庭

烘焙大师赛总决赛盛大开启
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在中国国际进口博览会品尝智利特色美食

第四届智利周在京沪两地开展
第四届智利周近日在北京、上

海两地开展。智利作为南美洲第一

个与中国建交的国家，同中国有着

长期友好的外交和经贸往来。如今，

智利已经是中国进口新鲜水果的第

一大供应国，进口葡萄酒的第三大

供应国。值得一提的是，由智利外交

部长罗伯托·安普埃罗先生带领的

智利代表一行参加了在上海举办的

第一届中国国际进口博览会，并参

观了国家展馆和食品农产品企业

馆。智利国家形象基金会负责展馆

的协调工作，借此推广智利的各个

品牌。智利代表认为，该博览会是

“一带一路”框架下的一个绝佳平

台。智利借此机会向中国展示智利

未来发展的筹划和创新，并巩固智

利与中国在政治、经济等各领域的

密切合作和深厚友谊。

据悉，中国进口博览会期间，上

海市民有机会在智利食品农产品企

业馆现场品尝到各种智利美食，如

三文鱼、猪肉、水果、干果、海产品等

多种高品质的智利农产品。王映浤
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11月1日，由松下电器总冠名，
中国焙烤食品糖制品工业协会、豆果
美食、王森咖啡西点西餐学院共同举
办，天猫联合主办的2018中国家庭
烘焙大师赛在上海新国际博览中心
正式拉开帷幕，本次大赛的指定烘焙
粉为金龙鱼烘焙粉。从上万名参赛者
中脱颖而出的 20强选手将与法国
MOF级甜点大师、米其林三星大厨
等殿堂级评委一同给大家带来一场
烘焙的饕餮盛宴。正如豆果美食王宇
翔先生所说：“我们希望通过本次大
赛，能够让更多的人爱上家庭烘焙，
并持续享受家庭烘焙给他们带来的
乐趣，体验更美好的生活。”

《昇琢壶心之宾头卢尊者》挂牌上市评审会成功举行
11月 2日，由上海工美艺术

品交易中心主办的《昇琢壶心之宾

头卢尊者》挂牌上市评审会在上海

工美艺术品交易中心展厅举行。本

次发审会的作品共有两款，第一款

作品是由中国工艺美术大师吴德

昇先生亲刻的昇琢壶心之宾头卢

尊者原壶，第二款作品则是由德昇

堂，富强陶艺共同出品，以第一款

原壶为制作范本的艺术衍生品昇

琢壶心之宾头卢尊者。《昇琢壶心》

罗汉系列是基于玉石雕刻艺术造

诣，对十八罗汉玉雕原作白描画稿

进行二次创作，将十八罗汉题材与

经典的曼生十八式紫砂壶型结合，

衍生出本系列艺术作品，是紫砂器

物融合中国传统优秀文化题材的

佳作。

“释放潜能、创造未来”工机控股发布“HiKOKI”战略构想
11月 2日，工机控股株式会社

在上海举办新品牌战略发布会。会

上，工机控股正式发布 HiKOKI全

新品牌承诺以及品牌标语，展示了

新一代“MULTIVOLT”系列产品，

为广大工匠带来非凡的体验。作为

一家已有70年发展历史、专注高性

能专业电动工具生产制造的全球领

先企业，工机控股从未放缓创新步

伐。此次发布会全方位介绍了工机

控股的未来战略路径、在华发展目

标及更富有创新性的产品研发。新

品牌 HiKOKI建立了以客户需求为

中心的经营理念，以及持续创新的

价值诉求。更蕴含了 HiKOKI引领

新一代的技术、产品、服务和潮流，

为客户持续创造出优质用户体验的

殷切希望。

"蟹#逅菜单

阳澄湖大闸蟹

200克-225克(雄) 238元/只

175克-200克(雌) 218元/只

【每对428元】

精选蟹宴

蟹膏烩花胶 408元/位

蟹油东星斑 328元/位

蟹粉鳕鱼丝 268元/例

蟹粉鸡头米 108元/例

蟹膏烩银皮 88元/位

芦笋炒蟹柳 88元/位

清炒蟹粉 88元/位

主食
%

点心

秃黄油捞饭 268元/例

蟹粉炒面 128元/例

蟹粉小笼 68元/3只

蟹粉馄饨 68元/6只
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秋天，是吃蟹的季节。每年大闸蟹总

能吸引世界各地食客们的目光，橘红色

的蟹黄，白玉似的脂膏，细嫩洁白的蟹

肉，造色、香、味三者之极。

上海兴国宾馆的大厨团队们经过细

心研发、不断构思，为宾客呈上精致的

“蟹料理”，每一道菜品都注满了大厨的

用心和创新。

为了提升大闸蟹最精华的部分，拆

蟹粉，熬一罐秃黄油无疑是最奢侈的。精

选的“蟹中之王”———阳澄湖大闸蟹，无

论是清蒸、煲汤、热炒，还是制成点心，每

一道都能尝出蟹肉的鲜美，品位蟹宴的

精致。赶紧来丽宫中餐厅“蟹”逅满满诚

心诚意吧！
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特别推荐!蟹膏烩花胶$蟹粉鳕鱼

丝$蟹粉鸡头米$蟹粉馄饨

地点
A BCDECF 上海长宁区兴国路

78号 上海兴国宾馆 主楼四楼 丽宫中

餐厅

电话
AGCHF 021-62129998-3400

上海兴国宾馆｜“蟹”逅丽宫

全套健康塑形方案“酷塑”中国上市

东京·北海道·日本东北观光合作交流会在沪举办
近日，东北·北海道·东京·中国广

域合作交流会&洽谈会在上海城市酒

店举办，向旅游界相关人士介绍了日

本东北、北海道和东京冬春季的魅力

和观光资源。沪上知名旅行社及媒体

代表在热烈的气氛下与各个地区的代

表进行了沟通和商谈。本次洽谈会由

宫城县、岩手县、福岛县、东京、北海道

及东日本铁道联合主办，旨在推广日

本岩手、宫城等东北地区特色滑雪场、

赏樱景点、温泉度假酒店和美食、美

酒，以及东京、北海道等地雄伟壮观的

自然风光和温泉胜地。

如何玩转人气观光景点，在商品齐

全的购物中心尽享乐趣，是此次洽谈会

的热点话题。交流会还向与会者介绍

了多种出游方案，欢迎游客以更便利

的交通方式和划算的价格出游。王映浤


