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! ! ! !一问!添加剂"

有些看上去色泽光鲜的食品!

其实暗藏多种禁止使用或严格限

制使用的添加剂"在食品安全问题

愈来愈被关注的今天!可颂坊的面

包!是否有违规使用的添加剂#

答# 可颂坊绝不会违规使用
添加剂，对各种食品工艺流程均
严格要求，从进货渠道、卫检证
明、卫生消毒等环节监控均有严
格的标准和操作规程。低糖、低油、高纤维是
可颂坊主打法式面包的一个最大特色。

二问!洋血统"

$达芬奇家具%$伪意大利服装%事件被

陆续曝光后!很多消费者对$傍洋品牌欺骗

顾客$的现象十分警惕& 可颂坊是否如其宣

传的一样!具有真正的%法国血统$#

答#可颂坊品牌始创于法国的里维埃拉
（!"#"$%&）。法式面包均使用法国配方及工
艺，可以说是具有原汁原味的“法国血统”。
主要原料多来源于法国及欧洲国家，如鲜奶
油使用法国鼎级品牌“总统牌 '!()*!

+(,-”、黄油采购自品质优质的西欧产区：
荷兰.“皇家”自然发酵黄油（/012"3 45226%），
富含 !78脂肪酸，巧克力则是来自比利时
的知名品牌“贝可拉”等。

三问!翻贴标"

给食品重新贴标签! 人为延长保质期!

这一现象在食品行业亦有发生&可颂坊如何

做到杜绝这类现象#

答#公司有严格的产品报废流程，在规
定的保质期到期后，门店将报废产品进行破
坏销毁（如泡水、撕成两半等）。目前，公司已
装有监控门店报废产品系统，总部管理人员
可以在线监督或随时调取录像抽检。

四问!新鲜度"

面包行业竞争日趋激烈!很多面包店都推

出外送!甚至网上订单业务!可颂坊也在这方

面积极拓展&那么!如何保证面包新

鲜度!及保证面包运送中不变质#

答# 可颂坊所有点餐产品均
为新鲜当日生产，其中焗饭、焗面、
饮料等产品现点现做。并且，专业
的物流配送公司、可靠的配送箱支
持整个配送系统，整个配送的路途
时间不超过 9:分钟。门店实行你
点我烤，顾客预约订货，在约定的
时间前烤出选购的产品，做到第

一时间让顾客尝到新鲜出炉的美食、面包。
五问!圈钱说"

不少食品企业为$圈钱%!通过大量加盟

店扩大经营规模! 牺牲的往往是产品质量&

可颂坊除了直营店!是否有加盟店#如有!如

何保证面包质量不受影响#

答#每个“可颂人”都希望让更多的人吃
到好的法式面包。公司的经营理念是“不做最
大的，只做更好的”。门店的急速扩张必然导
致人员不足、培训不到位、战线太长，顾此失
彼。;:年的直营坚持、循序渐进的拓展，铸就
了可颂坊的法式面包美食文化的企业名片。

目前，可颂坊上海、深圳、南京、杭州全
是直营门店。

六问!口味乱"

不少$前店后工厂%的食品连锁企业的

产品口味常参差不齐!杂乱无章& 可颂坊在

全国各地有上百家门店!如何保证这么多门

店的面包原料如一'口味如一'品质如一'文

化如一# 有什么(独门秘籍%#

答# 公司早在 ;:年前就开始使用近年
才在欧美、日本等烘焙业日趋盛行的速冻技
术。所有面包均在中央工厂完成包装成箱后
送到门店，由门店的烘焙师傅完成解冻、装
饰加工、烘烤等最后工序。只有这样，全国的
门店才可以在最大程度上保持产品营养、口
味、卫生度的统一性，这也是可颂坊的企业
核心竞争力。

! ! ! !如果用斗字来组词，不知道你会先想到
哪一个，斗鸡、斗牛、斗鸟、斗蟋蟀……甚至
会脱口而出最近很红的一档选秀节目《中国
好声音》中的斗唱，若此时有人说斗味，或许
反应会稍有迟钝，但立即就会了然。斗味，必
与食有关，且有高手过招之感，那两个字蕴
含的霸气简直是扑面而来。那么以斗味为店
名的餐厅，脑袋里闪过的竟是动画片《中华
小当家》中出现的斗味场……
之前幻想的林林总总，在步入“斗味”的

大门时，清丽雅致的环境将人拉回了现实，
虽然开在乐虹坊广场的二楼，但与外界喧闹
的商场如同两个世界，木质的百叶窗，简洁
的仿古吊灯，巧妙的镂空隔断，配上墙画和
花束的点缀，缓缓释出的小资情调令人相当
惬意。斗味的面积不大，但布局独具巧思，无
论你是情侣约会，朋友小酌、家庭聚会，或是
生日宴请，都可一一满足。
在介绍斗味的菜品前，不得不介绍一下

斗味的创始人，敢用“斗味”作为餐厅名字
的，必定不凡。他就是上海菜领军人物、中国

烹饪大师周元昌。周大师
以“精致好味”、“充满创
意”打造的元昌美食遍布
上海，他主理的廊亦舫和
品悦，菜品都是既叫好又
叫座。这家“斗味”是他在
世界各地考察后，为年轻
人特别推出的新品牌，所
以无论从菜品还是环境，
包括餐厅的面积和菜单
的设计，都是向白领群体
倾斜。不过从现场来看，
还是有不少中老年吃客
结伴而来，是因为小资的
情调不只是受年轻一族

的欢迎，还是菜品的魅力挡不牢呢？
一道天麻鼎味鸭，必点。原因：鲜美滋

补。选用上海本地的刚头鸭加入了天麻和人
参等草本植物，经过腌、蒸等技法制成。吃完
鸭肉记得吃下面的笋干，被汤汁吸饱的笋干
才是绝品也。如果你不喜欢中药入菜的菜
肴，怕有药味干扰，也可试试此道，入口绝无
药味，只有满嘴鲜香。另一道酸汤萝卜丝大
虾，当酒逢知己千杯少的时候，可点此款，自
认为有些开胃、醒酒之功，而且周大师主理
的酸汤萝卜丝系列菜肴，总是那么令人赞不
绝口。还有限期供应的风味特制虾，色香味
俱佳的糖醋寸金骨，内含好吃的三林塘肉皮
的一品全家福……都是不可不尝的美味。
虽然“斗味”的名字霸气十足，价格却相

当小鸟依人，漂亮的菜单上，令人雀跃的可
不仅仅是好吃又好看的菜品哟！
现在你一定想去斗味了吧！
斗味地址#上海市闵行区虹井路 !""号

乐虹坊商业广场 !楼

斗味电话##!$%&'((&!)*

! ! ! !香港著名品牌醉名厨拥有 8:多年专营
鲍鱼的经验，在香港、澳门拥有 <家连锁店。
醉名厨主营的鲍鱼产地来自中国台湾、韩国、
墨西哥、日本、南非、澳大利亚等多个不同国
家，醉名厨集各大名厨及星级食府的专长，泡
制食材，将美味佳肴重新包装，令食客省却繁
复的烹调程序，在家中只要按照简单的步骤，
就可以品尝各大名厨的精湛厨艺。

醉名厨溏心风“鲍”之“绝品帝皇”超值礼
盒登陆上海市场，礼盒包括溏心蚝皇鲍、帝皇
金汤瑶柱和极上鲍鱼酱，市场价 8=>元，特惠
价 8?> 元，团购更优惠，欢迎读者来电垂询，
电话：@8=@<?:@8<:。

溏心蚝皇鲍#

规格：盒装 ;只
产地：中国台湾 净重：@?:A
选用上等台湾养殖的鼎级日本绝品鲍

鱼，只只精挑细选，元宝形的鲍鱼配以秘制蚝
皇汁，带出鲍鱼独有的鲜味，肉质香滑柔软。
拆封即可食用。

帝皇金汤瑶柱

产地：中国台湾 净重：9@:A
选用海味之珍品———日本绝品干贝为主

料，搭配鲜美的鼎级花菇，经名厨精心调理以
老母鸡熬炖而成的美味佳肴。拆封即可食用。

极上鲍鱼酱

产地：中国台湾 净重：@?:A
遵循古法烹调，选用上等汤汁及独家秘

方，再以老母鸡依传统方法炼制粹取骨髓精华，
煲熬超过八小时的鼎级高汤，口感鲜香绵滑，浓
而不腻，可沾、淋、炒、煨……料理调味食用。

你想去斗味吗？
文 + 阿猫

“六问”可颂坊
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