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品质

! ! ! !对于食肉动物来说，也许只有可以大口品尝
的牛排才能算肉，光想想就十分有诱惑力。最近时
尚餐饮西堤牛排菜品升级，其中对吃货们最具诱
惑力的就数香烤厚牛排，升级后无论从选材还是
烹制方式都更加讲究。用 !"#!的高温进行烘烤，
丰富的肉汁则完全锁在了牛排内部，大快朵颐的
感觉可谓相当过瘾。

! ! ! !“文君酒 !#$%尊华之旅”在四川邛崃文君庄园
盛大开启。顶级白酒调配艺术、古法原酿精髓演绎
与匠心独运的珍酿佳肴，极致诠释了文君酒所倡导
的现代雅致生活哲学。

文君白酒调配艺术之旅，由文君酒首席调酒师
吴晓萍女士引领，来宾们品鉴臻酿，亲手调配美酒，
体验文君酒“甜润幽雅 蕴含众香”的独特酒体风
格，品味文君的一点一滴皆来之不易，充分感受一
款顶级白酒背后的坚持与专注。吴晓萍女士表示：

“白酒调配不仅是一门技术，更是一门艺术。我始终
把文君酒视为艺术品进行创作。”而本次尊华之旅
的饕餮巨作，在吴晓萍女士与国际创意餐饮大师梁
子庚先生的联袂携手下，融合了传世佳酿与至尚菜
品的绝妙搭配，呈现了一场独具匠心的佳酿与珍馐
间的味蕾艺术，令人叹为观止。梁子庚先生赞叹道：
“从麻辣川菜到绵甜浙菜，从粤式海鲜到鲁系食馔，
文君酒可说是遍搭荟萃大江南北的中式佳肴，搭配
西菜，同样精彩迭出！”

! ! ! !时隔两年，蔡琴全新大作《好预兆》演唱
会，即将揭开巡回序幕。据经纪公司透露，此
次的选曲，首首皆是蔡琴精挑细选的安排，除
了她的经典名曲如《你的眼神》、《被遗忘的时
光》之外，更选唱了一些实力派歌手的歌。如
帽子歌后凤飞飞的《流水年华》、《掌声响起》，
百变天后梅艳芳的《亲密爱人》，歌坛教父鬼
才刘家昌的《海鸥》、《庭院深深》，李寿全的
《张三的歌》，潘秀琼的《寒雨曲》，实力派的唱
腔，回味无穷。甚至连蔡琴曾不敢唱的《点亮
霓虹灯》，等同她与已故导演杨德昌间的撕裂
之歌，过去她每唱必哭，这次也已做好充分的

心理准备，将首次在舞台上演唱完整版，邀请
观众一起回顾她的心路历程。
近年来蔡琴持续有计划地运动，此次也

特别设计了摩登时尚的各色礼服，来展现玲
珑有致的好身材，去年台湾预演时的一款美
人鱼装，一亮相便引起台下惊叹连连。再加上
蔡琴丝绒般的独特嗓音，和幽默风趣的话语，
现场的舞台魅力绝对无人可及。

时间!!"#$年 #!月 !%日 #&'$"

地点!上海大舞台

票价!!内场"(!%")&%*+,%"元

!看台"-%").%*+$%*+!%*元

! ! !香港，!&$%年 '月 $(日 – 香格里拉酒店集
团贵宾金环会于 !&$%年 '月 $(日起推出“以少换
多”积分兑换活动，让会员以更少积分兑换更多免费
住宿。推广期间，会员只需以少于平时 !")、%&)和
*&)的积分，即可在全球的香格里拉、嘉里或盛贸品
牌的酒店分别兑换标准客房、豪华阁+盛贸阁客房和
行政套房。该优惠限于参加此次活动的酒店，有效期
至 !&$%年年底。
“以少换多”活动于 !&$%年 '月 $(日中午开

始。在贵宾金环会网站上，可兑换的酒店名单每两周
更新一次。每次更新后会员都会得到通知，且须在更
新后的一周之内完成兑换。“继‘都市三倍礼遇’之
后，我们再次推出‘以少换多’会员积分兑换活动，旨
在让会员可以用更少积分兑换更多福利，并希望香
格里拉贵宾金环会成为最受常旅客喜爱、最具吸引
力的酒店常客奖励计划”，香格里拉酒店集团常客及
伙伴市场副总裁黄伟基先生说道。如需了解香格里
拉贵宾金环会详细信息及入会事宜，敬请登录会员
网站 ,,,-./0123456402-7893.65:09-4/;查询。

做到好 才是好———2013尊华之旅

! ! ! !时间!!*#$年 ,月 #,日开幕

地点!上海静安区恒隆广场写字楼 /座 #-层

参会嘉宾!获得 #天工奖$和%百花奖&等玉雕界

最高奖项的吴德昇'洪新华'宋鸣放'张焕庆等大师(

藏品类别!馆内陈列有玉器'紫砂壶'赏石'名贵

珠宝'铁壶等出自当代名家的经典佳作)

蔡琴2013“好预兆”演唱会

香格里拉
贵宾金环会推出

“以少换多”兑换活动

懿德轩

厚牛排
挑逗吃货味蕾

黄油蟹
细尝极品黄油滋味
! ! ! !黄油蟹，贵为蟹中极品，全个蟹身布满香滑黄
油，肉质甘香嫩滑，令人回味无穷，一试难忘。加上保
持期短及数量稀少，故品尝黄油蟹更显珍贵、尊贵。
既然黄油蟹这样金贵，当然要选择一所专业

的高级雅致食府，以发挥黄油蟹之极致味道。香港
鸿星荟海鲜酒家为香港第一“黄油蟹专门店”，严
选优质黄油蟹，加上其黄油蟹菜式中外驰名，吸引
一聚食飨细味品尝这种顶级滋味。香港鸿星荟海
鲜酒家的大厨在国际烹饪比赛中获奖无数，配以
精湛厨艺，将黄油蟹的甘香鲜味充分发挥于菜式
中，如“状元红蒸黄油蟹”，厨师先以廿年花雕王将
蟹浸醉，让蟹在醉晕后不会挣扎，再脱掉蟹爪，使
之漏走黄油，并沾上酒香，及后再将醉晕了的黄油
蟹加以猛火蒸煮，蟹香混合花雕酒香，令人期待。

鸿星荟海鲜酒家"上海 !""店#

上海黄浦区淮海中路 #$$ 号 !"" 购物艺术

中心"香港新世界大厦$%楼
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